Montag, 7. September 2026

\ \ Dienstag, 8. September 2026 \

Mittwoch, 9. September 2026

K O N DI T O R E | Knoblauchrahmsuppe 0,00

*********

Selchfleischknddel mit

Specksauce, Bierkraut 14,00

MITTAGS KARTE

Buchweizen- Risotto,

taglich Friuhlingszwiebel, gebratene
von 11:30 bis 13:30 Uhr Eierschwammerl 14,00
Tischreservierungen unter oder
Tel.: 02252/75555-710 Gebratene Augsburger,

eingebrannte Erdapfel 14,00

Gerne bieten wir IThnen unsere
Mittagsgerichte auch zum

Mitnehmen an.
Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
koénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren
ServicemitarbeiterInnen.

Frittatensuppe 0,00

*********

Gebackenes Putenschnitzel, Reis
18,00

oder

Nusspalatschinken,
Schokosauce, Schlagobers,
gerdstete Mandeln 14,00

oder

Raucherlachs-Cannelloni,
Parmesanschaum, Rucola 16,00

Erbsencremesuppe 0,00

*********

Gegrilltes Zitronenhendl,
ZucchinigemtUse,
Rosmarinerdapfel 16,00

oder

Gefullte Ochsenherzparadeiser
mit Dinkelreis & Feta,
Basilkumcreme 14,00

Putenleberpfanne, Gemuse,
Mandelbéllchen 16,00

Donnerstag, 10. September 2026\ \ Freitag, 11. September 2026

\ \ Samstag, 12. September 2026 \ \

Sonntag, 13. September 2026

Schéberlsuppe 0,00 Champignon Cremesuppe 0,00
Gekochtes Geselchtes, Gebackenes Zanderfilet,
Specklinsen, hausgemachte Petersilerdapfel, Sauce Tatare
Serviettenknodel 16,00 18,00
Tempeh- Wellington, cremige Powideltascherl, Apfelmus 14,00
Rote Ruibe, Kresse 14,00 oder
oder Lasagne al forno, Paradeissauce
Bouillabaisse vom Edelfisch, 16,00

Baguette 18,00

Leberknédelsuppe 0,00

*********

Coq au vin( Geschmortes Huhn
in Rotweinsauce), Pommes
Duschesse 16,00

Gebackener Kiirbis, Sauce
Tatare, Petersilerdapfel 14,00

Gebratenes Seelachsfilet,
Knoblauchbutter, Erbsen-
Erdapfelptiree, knuspriger Speck

18,00

Kurblscremesuppe 0,00

*********

Bauernschmaus, Sauerkraut,
Serviettenknodel 18,00

oder

Wokgemtuise mit Nlissen,
Jasminreis 14,00

Spaghetti mit Zucchini-
Limetttenpesto,
R&aucherlachsscheiben 16,00



