Montag, 26. Oktober 2026 \ ] Dienstag, 27. Oktober 2026 \ \ Mittwoch, 28. Oktober 2026

‘ K O N D I TORE | Fleischstrudelsuppe 0,00 Dillcremesuppe 0,00 Frittatensuppe 0,00
‘ Surschweinsbraten, Paprika- Gebackenes Cordon Bleu, Putenkeulenragout,
MI AGS RTE Krautgemuse, Erdapfelknodel Petersilerdapfel 18,00 Buttergemuse, Reis 14,00
I I [< A 16,00 oder oder
lich oder Topfenschmarren, Kurbiskernrdsti, mariniertem
tag .IC Gekochter Karfiol, Butterbrosel, Marillenroster 14,00 Paprika, Schnittlauch- Topfendip
von 11:30 bis 13:30 Uhr Petersilerdapfel 14,00 14,00
Tischreservierungen unter oder Rotbarschfilet in Safranfond, oder
Tel.: 02252/75555-710 Gebratenes Forellenfilet, Fenchelgemuise 18,00 Gebackene Hendlleber, Sauce
Karottenrisotto, Dill- Honigbutter Tatare, Petersilerdapfel 14,00
Gerne bieten wir Thnen unsere 18,00
Mittagsgerichte auch zum
Mitnehmen an.
Informationen tUber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
konnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren
ServicemitarbeiterInnen.
Donnerstag, 29. Oktober 2026 \ \ Freitag, 30. Oktober 2026 \ ] Samstag, 31. Oktober 2026 \ \ Sonntag, 1. November 2026
Zwiebelsuppe mit Kasecroutons Backerbsensuppe 0,00 Wildrahmsuppe 0,00 GriefsSnockerlsuppe 0,00
O’OO ***************************
********* Gebackenes Zanderfilet, Honigbraten (marinierte Gebratene Entenkeule,
Klassisches Fiakergulasch, Petersilerdapfel, Sauce Tatare Schweinsschale), Apfelrotkraut, Preiselbeerbirne,
Semmel 16,00 18,00 Petersilwurzelgemuse, Rosti 16,00 Kroketten 18,00
Karntner Kédsnudeln, braune Heifser Apfelstrudel, Kurbis- Dillsugo, Tagliatelle, Vegetarischer Hirtenauflauf
Butter, Schnittlauch 14,00 Vanilleschaum 14,00 Parmesan 14,00 (Shepard-Pie) mit Linsen 14,00
oder oder oder oder
Gebratener Sesamwels, BBQ Bohneneintopf, Gebratenes Seeteufelfilet, Rucola- Gebratener Krauterlachs auf
asiatische Gemtuse- Eiernudeln Selchripperl, Knoblauch- Erdapfelptiree, Zucchini 18,00 Austernpilzrisotto mit

18,00 Fladenbrot 14,00 Kirschtomaten 18,00



