Montag, 9. November 2026 \ \ Dienstag, 10. November 2026 \ \ Mittwoch, 11. November 2026

‘ K O N DI T O R E | Champignon Cremesuppe 0,00 Klare Zucchini-Grief3suppe 0,00 Ganslrahmsuppe 0,00
‘ v Grammelknoédel, Sauerkraut Jagerbraten (Schopf), Speck- Gebratene Ganslkeule,
14,00 Pilzgarnitur, Braterdapfel 16,00 hausgemachtes Apfel-Rotkraut,
MITT ‘AGS KARTE Erdépfelknddel 18,00
lich Fisolengulasch, Salzerdapfel Nuss-Schupfnudeln, Apfelmus oder
tag .1C 14,00 14,00 Curry von Dreierlei Linsen, Naan
von 11:30 bis 13:30 Uhr oder oder Brot, Minzjoghurt 14,00
Tischreservierungen unter Gebratenes Seehechtfilet, Heilbutt im Dill-Buttersud, oder
Tel.: 02252/75555-710 Krauterbutter, Buttergemuse, Pastinakencreme, Buttererdépfel Gebratenes Wolfsbarschfilet,
Schnittlaucherdapfel 18,00 18,00 Basilikumbutter, Zitronenrisotto
Gerne bieten wir IThnen unsere 18,00
Mittagsgerichte auch zum
Mitnehmen an.
Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
koénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren
ServicemitarbeiterInnen.

Donnerstag, 12. November 2026 \ \ Freitag, 13. November 2026 \ \ Samstag, 14. November 2026 \ \ Sonntag, 15. November 2026
Karfiolcremesuppe 0,00 Klare Hihnersuppe mit Nudeln Karottencremesuppe 0,00 Gr1eﬁnockerlsuppe 0,00
********* 0,00

Gekochter Tafelspitz, e Wildragout mit Semmelkndédel, Knuspriger Schweinsbauch,
Cremespinat, Erdapfelschmarren, Gebackenes Kabeljaufilet, Sauce Preiselbeerbirne 18,00 Paprikakraut, Bratkartoffel 16,00
Apfelkren 18,00 Tatare 18,00 oder oder
oder oder Geftillter Portobello Sovrano Ravioli, Parmesan,
Uberbackenes Lauchgratin, Germknddel, Mohnbutter 14,00 (Riesenchampignon), Ruccola 14,00
marinierter Schafkéase, Feigen oder Karfiolcreme, Kresse 14,00 oder
14,00 Gerostete Schweinsleber, oder Gedampftes Schollenrdllchen mit
oder Krauterreis 14,00 In ganzem gebratener Saibling, Blattspinat, rotes Linsenrisotto
Miesmuschelrisotto mit Safran, Buttererdapfel 18,00 18,00

geschmorten
Knoblauchparadeiser 16,00



