
M E N U  
SNACK 

Sesam Tuille 
Peterselie Tuille 
Paprikacompote 

Artisjok pate  

BITES 

Broodsoufflé, specerijen creme 
Pompoen, vadouvan, sinaasappel 

Bunkerkaas, miso  

Bread and butter  
Zuurdesem, Roze Peper, Cèpes, Vadouvan 

1 “KINGFISH” 

Yellowtail Kingfish, Kombucha, Algen 
Garganega, Dal Cero, Veneto, Italie 

Kombucha, Passievrucht, Gember, Limoen  

2 “RED BEET” 

Rode biet, St Maure, Ras-el Hanout 
Vermentino, Domaine Les Yeuses, Pays D’oc, Frankrijk 

Rode biet, Groene appel, Citrus 

3 “SWEETBREAD” 

Zwezerik, Gele curry, Bataat 
Riesling, Weingut Hain Piespoort, Mosel, Duitsland 

Bataat, Gember, Vadouvan  

4 “SCALLOP” 

Coquille, pastinaak, gnocchi, parmezaan 
Malvasia,Fontana Candida Frascati  Superiore, Lazio, Italie  

La Cuvee Folie, Botan Distilerry, Antwerpen, België 

5 “PARTRIDGE” 

Patrijs, trompet de la mor, zuurkool 
Zweigelt, Weingut Beyer, Röschitz, Oostenrijk  

Earl  Grey, Ginseng, Kruidnagel, Kaneel 

6 “DEER” 

Hert, schorseneer, pecorino  
Grenache, Syrah, Cinsault, Clos de L’Amandaie, Languedoc, Frankrijk 

Pruim, Zwarte bessen, Kruidnagel. 

7 “DESSERT” 
Douglasspar, aardpeer, witte chocolade 

Verdejo, Bodegas Tres Pilares, Rueda, Spanje 
Appel, Peer, Amandel 

4 gangen: 1, 4, 6 en 7 
5 gangen: 1, 2, 4, 6 en 7 

6 gangen: 1, 2, 4, 5, 6 en 7                               
7 gangen: 1, 2, 3, 4, 5, 6, en 7 



V E G A  M E N U  
SNACK 

Sesam Tuille 
Peterselie Tuille 
Paprikacompote 

Artisjok pate 

BITES 

Brood pudding, Bijen pollen, korenaar 
Tempeh, Deventer Koek, Iessel Cider 

Munt, Doperwt, Groene appel 

Bread and butter  
Zuurdesem, Roze Peper, Cèpes, Vadouvan 

1 “FAUX FOIE GRAS” 

Noten foie gras, meloes ui, five spice  
Chenin Blanc, Alain Robert,  Loire, Frankrijk  

Kombucha, Passievrucht, Gember, Limoen  

2 “RED BEET” 

Rode biet, St Maure, Ras-el Hanout 
Vermentino, Domaine Les Yeuses, Pays D’oc, Frankrijk 

Rode biet, Groene appel, Citrus 

3 “JACKFRUIT” 
Jackfruit, gele curry, bataat 

Riesling, Weingut Hain Piespoort, Mosel, Duitsland 
Bataat, Gember, Vadouvan  

4 “RETTICH’ 
Rettich, pastinaak, herfsttruffel, gnocchi 

Malvasia,Fontana Candida Frascati  Superiore, Lazio, Italie  
La Cuvee Folie, Botan Distilerry, Antwerpen, België 

5 “PIED DE MOUTON" 
Pied de mouton, groene kool, citroen beurre blanc 

Chardonnay, Domaine la Colombette, Languedoc, Frankrijk  
Earl  Grey, Ginseng, Kruidnagel, Kaneel 

6. “CELERIAC” 
Knolselderij, shiitake stoof, curry mosterd  

Cabernet Sauvignon, Ventopouro, Colchagua Valley, Chili  
Pruim, Zwarte bessen, Kruidnagel. 

7 “DESSERT” 
Douglasspar, aardpeer, witte chocolade 

Verdejo, Bodegas Tres Pilares, Rueda, Spanje 
Appel, Peer, Amandel 

4 gangen: 1, 4, 6 en 7 
5 gangen: 1, 2, 4, 6 en 7 

6 gangen: 1, 2, 4, 5, 6 en 7                               
7 gangen: 1, 2, 3, 4, 5, 6, en 7 



N O  F I S H  M E N U  
SNACK 

Sesam Tuille 
Peterselie Tuille 
Paprikacompote 

Artisjok pate 

BITES 

Broodsoufflé, specerijen creme 
Pompoen, vadouvan, sinaasappel 

Bunkerkaas, miso 

Bread and butter  
Zuurdesem, Roze Peper, Cèpes, Vadouvan 

1 “FAUX FOIE GRAS” 

Noten foie gras, meloes ui, five spice  
Chenin Blanc, Alain Robert,  Loire, Frankrijk  

Kombucha, Passievrucht, Gember, Limoen  

2 “RED BEET” 

Rode biet, St Maure, Ras-el Hanout 
Vermentino, Domaine Les Yeuses, Pays D’oc, Frankrijk 

Rode biet, Groene appel, Citrus 

3 “SWEETBREAD” 

Zwezerik, gele curry, bataat 
Riesling, Weingut Hain Piespoort, Mosel, Duitsland 

Bataat, Gember, Vadouvan  

4 “RETTICH’ 
Rettich, pastinaak, herfsttruffel, gnocchi 

Malvasia,Fontana Candida Frascati  Superiore, Lazio, Italie  
La Cuvee Folie, Botan Distilerry, Antwerpen, België 

5 “PARTRIDGE” 

Patrijs, trompet de la mor, zuurkool 
Grenache, Syrah, Cinsault, Clos de L’Amandaie, Languedoc, Frankrijk 

Pruim, Zwarte bessen, Kruidnagel. 

6 “DEER” 

Hert, schorseneer, pecorino  
Grenache, Syrah, Cinsault, Clos de L’Amandaie, Languedoc, Frankrijk 

Earl  Grey, Ginseng, Kruidnagel, Kaneel 

7 “DESSERT” 
Douglasspar, aardpeer, witte chocolade 

Verdejo, Bodegas Tres Pilares, Rueda, Spanje 
Appel, Peer, Amandel 

4 gangen: 1, 4, 6 en 7 
5 gangen: 1, 2, 4, 6 en 7 

6 gangen: 1, 2, 4, 5, 6 en 7                               
7 gangen: 1, 2, 3, 4, 5, 6, en 7 



N O  M E A T  M E N U  

SNACK 
Sesam Tuille 

Peterselie Tuille 
Paprikacompote 

Artisjok pate 

BITES 

Broodsoufflé, specerijen creme 
Pompoen, vadouvan, sinaasappel 

Bunkerkaas, miso 

Bread and butter  
Zuurdesem, Roze Peper, Cèpes, Vadouvan 

1 “KINGFISH” 

Yellowtail kingfish, kombucha, algen 
Garganega, Dal Cero, Veneto, Italie 

Kombucha, Passievrucht, Gember, Limoen  

2 “RED BEET” 

Rode biet, St Maure, Ras-el Hanout 
Vermentino, Domaine Les Yeuses, Pays D’oc, Frankrijk 

Rode biet, Groene appel, Citrus 

3 “JACKFRUIT” 
Jackfruit, gele curry, bataat 

Riesling, Weingut Hain Piespoort, Mosel, Duitsland 
Bataat, Gember, Vadouvan  

4 “SCALLOP” 

Coquille, pastinaak, gnocchi, parmezaan 
Malvasia,Fontana Candida Frascati  Superiore, Lazio, Italie  

La Cuvee Folie, Botan Distilerry, Antwerpen, België 

5 “PIETERMAN" 
Pieterman, hutspot f lan, verjus beurre blanc 

Corvina, Rondinella, Merlot, Impero Rosso, Veneto Italië 
Earl  Grey, Ginseng, Kruidnagel, Kaneel 

6 “SEABASS” 
Zeebaars, bloemkool, sherry hollandaise  

Pinotage, Lievland, Stellenbosch, Zuid-Afrika 
Earl  Grey, Ginseng, Kruidnagel, Kaneel 

7 “DESSERT” 
Douglasspar, aardpeer, witte chocolade 

Verdejo, Bodegas Tres Pilares, Rueda, Spanje 
Appel, Peer, Amandel 

4 gangen: 1, 4, 6 en 7 
5 gangen: 1, 2, 4, 6 en 7 

6 gangen: 1, 2, 4, 5, 6 en 7                               
7 gangen: 1, 2, 3, 4, 5, 6, en 7


