
M E N U  
SNACK 

Tomaat Tuille. 
Basilicum Tuille. 

Crème Fraîche, Zwarte Citroen, Basilicum Olie. 

BITES 

Pie Tee, Koolrabi, Bieslook. 
Pulled Sprinkhaan, Mole, Crème Cru. 

Fleuron, Amandel, Miso Crème. 

Bread and butter  
Zuurdesem, Wilde Daslook. 

1 “MAKREEL” 

Makreel, Wortel, Aardappel. 
Auxerrois, Wijngoed Thorn, Limburg, Nederland 

Vlierbloesem, Kaffir, Kombucha  

2 “CAULIFLOWER” 

Bloemkool, Miso, Vadouvan. 
Muscadet Sèvre et Maine, Domaine David, Loire, Frankrijk. 

Wakataya, Botan Distil lery, Antwerpen, België. 

3 “DORADE” 

Dorade, Octopus, Saffraan. 
Pecorino/Chardonnay, Saladini Pilastri , Marche, Italië. 

Tomaat, Daslook, Dragon. 

4 “BAAMBRUGS BIG” 

Baambrugs Big, Morille, Pastinaak. 
Chardonnay, Maison Le Breton, Languedoc, Frankrijk. 

Groene Thee, Citroengras, Gember. 

5 “LAMB” 

Lamsnek, Aubergine, Zwarte Knoflook. 
Zweigelt, Tom Dockner, Traisental, Oostenrijk. 

Granny Smith, Vlierbes, Sanbaizu. 

6 “VEAL” 

Kalfsentrecote, Pommes Fondant, Beurre Rouge. 
Cabernet Sauvignon/Merlot, Chateau Haut-Grelot, Bordeaux. 

Butterfly Pea, Bergamot. 

7 “DESSERT” 

Rabarber, Hibiscus Kombucha, Witte chocolade 
Brachetto, Moscato Bianco, Elio Perrone, Piemonte, Italië 

Rabarbersap,  Roze peper, Rozenwater 

4 gangen: 1, 3, 6 en 7 
5 gangen: 1, 2, 3, 6 en 7 

6 gangen: 1, 2, 3, 5, 6 en 7                               
7 gangen: 1, 2, 3, 4, 5, 6, en 7 



V E G A  M E N U  
SNACK 

Tomaat Tuille 
Basilicum Tuille 

Crème Fraîche, Zwarte Citroen, Basilicum Olie 

BITES 

Pie Tee, Koolrabi, Bieslook 
Pulled Jackfruit, Mole, Crème Cru 

Fleuron, Amandel, Miso Crème 

Bread and butter  
Zuurdesem, Wilde Daslook. 

1 “CHAYOTE” 

Chayote, Nashi peer, Witte Asperge 
Auxerrois, Wijngoed Thorn, Limburg, Nederland 

Vlierbloesem, Kaffir, Kombucha 

2 “CAULIFLOWER” 
Bloemkool, Miso, Vadouvan  

Muscadet Sèvre et Maine, Domaine David, Loire, Frankrijk 
Wakataya, Botan Distil lery, Antwerpen, België 

3 “TARTE TATIN” 

Tarte Tatin Rode ui, Hazelnoot, Crème Fraîche 
Chenin Blanc, Alain Robert, Loire, Frankrijk  

Tomaat, Daslook, Dragon 

4 “MORILLES’ 
Morilles, Bunkerkaas, Saus Paris 

Grüner Veltl iner, Tom Dockner, Traisental, Oostenrijk 
Groene Thee, Citroengras, Gember 

5 “FALAFEL" 

Pistache Falafel, Zwarte knoflook, Groene Kruiden. 
Spatburgunder, J.J. Adeneur, Ahr, Duitsland.  

Granny Smith, Vlierbes, Sanbaizu 

6. “HUTSPOT” 
Hutspot Millefeuille, Quinoa Tempeh, Laurierjus 

Cabernet Sauvignon/Merlot, Chateau Haut-Grelot, Bordeaux 
Butterfly Pea, Bergamot. 

7 “DESSERT” 

Rabarber, Hibiscus Kombucha, Witte chocolade 
Brachetto, Moscato Bianco, Elio Perrone, Piemonte, Italië 

Rabarbersap,  Roze peper, Rozenwater 

4 gangen: 1, 3, 6 en 7 
5 gangen: 1, 2, 3, 6 en 7 

6 gangen: 1, 2, 3, 5, 6 en 7                               
7 gangen: 1, 2, 3, 4, 5, 6, en 7 



N O  F I S H  M E N U  
SNACK 

Tomaat Tuille 
Basilicum Tuille 

Crème Fraîche, Zwarte Citroen, Basilicum Olie 

BITES 

Pie Tee, Koolrabi, Bieslook 
Pulled Sprinkhaan, Mole, Crème Cru 

Fleuron, Amandel, Miso Crème 

Bread and butter  
Zuurdesem, Wilde Daslook. 

1 “CHAYOTE” 

Chayote, Nashi peer, Witte Asperge 
Auxerrois, Wijngoed Thorn, Limburg, Nederland 

Vlierbloesem, Kaffir, Kombucha 

2 “CAULIFLOWER” 
Bloemkool, Miso, Vadouvan  

Muscadet Sèvre et Maine, Domaine David, Loire, Frankrijk 
Wakataya, Botan Distil lery, Antwerpen, België 

3 “TARTE TATIN” 

Tarte Tatin Rode ui, Hazelnoot, Crème Fraîche 
Chenin Blanc, Alain Robert, Loire, Frankrijk  

Tomaat, Daslook, Dragon 

4 “BAAMBRUGS BIG” 

Baambrugs Big, Morille, Pastinaak 
Chardonnay, Maison Le Breton, Languedoc, Frankrijk 

Groene Thee, Citroengras, Gember 

5 “LAMB” 

Lamsnek, Aubergine, Zwarte Knoflook. 
Zweigelt, Tom Dockner, Traisental, Oostenrijk 

Granny Smith, Vlierbes, Sanbaizu 

6 “VEAL” 

Kalfsentrecote, Pommes Fondant, Beurre Rouge 
Cabernet Sauvignon/Merlot, Chateau Haut-Grelot, Bordeaux 

Butterfly Pea, Bergamot. 

7 “DESSERT” 

Rabarber, Hibiscus Kombucha, Witte chocolade 
Brachetto, Moscato Bianco, Elio Perrone, Piemonte, Italië 

Rabarbersap,  Roze peper, Rozenwater 

4 gangen: 1, 3, 6 en 7 
5 gangen: 1, 2, 3, 6 en 7 

6 gangen: 1, 2, 3, 5, 6 en 7                               
7 gangen: 1, 2, 3, 4, 5, 6, en 7 



N O  M E A T  M E N U  

SNACK 

Tomaat Tuille 
Basilicum Tuille 

Crème Fraîche, Zwarte Citroen, Basilicum Olie 

BITES 

Pie Tee, Koolrabi, Bieslook 
Pulled Sprinkhaan, Mole, Crème Cru 

Fleuron, Amandel, Miso Crème 

Bread and butter  
Zuurdesem, Wilde Daslook. 

1 “MAKREEL” 

Makreel, Wortel, Aardappel. 
Auxerrois, Wijngoed Thorn, Limburg, Nederland 

Vlierbloesem, Kaffir, Kombucha 

2 “CAULIFLOWER” 
Bloemkool, Miso, Vadouvan  

Muscadet Sèvre et Maine, Domaine David, Loire, Frankrijk 
Wakataya, Botan Distil lery, Antwerpen, België 

3 “DORADE” 

Dorade, Octopus, Saffraan. 
Pecorino/Chardonnay, Saladini Pilastri , Marche, Italië 

Tomaat, Daslook, Dragon 

4 “MORILLES’ 
Morilles, Bunkerkaas, Saus Paris 

Grüner Veltl iner, Tom Dockner, Traisental, Oostenrijk 
Groene Thee, Citroengras, Gember 

5 “MONKFISH" 
Zeeduivel, Miso, Wortel 

Spatburgunder, Martin Wassmer, Baden, Duitsland 
Granny Smith, Vlierbes, Sanbaizu 

6 “SCALLOPS” 

Coquille, Shiitake Misozuke, Daslook 
Grenache Noir, El  Ventilador Tinto, Valdelajon, Spanje 

Butterfly Pea, Bergamot. 

7 “DESSERT” 

Rabarber, Hibiscus Kombucha, Witte chocolade 
Brachetto, Moscato Bianco, Elio Perrone, Piemonte, Italië 

Rabarbersap,  Roze peper, Rozenwater 

4 gangen: 1, 3, 6 en 7 
5 gangen: 1, 2, 3, 6 en 7 

6 gangen: 1, 2, 3, 5, 6 en 7                               
7 gangen: 1, 2, 3, 4, 5, 6, en 7


