I NOSTRI MENU

2 PIATTI + DOLCE
70

3 PIATTI + DOLCE
85

Coperto incluso

LE MATERIE PRIME ALIMENTARI DI QUESTO MENU* SONO SEMPRE ACQUISTATE FRESCHE
E LAVORATE NELLE NOSTRE CUCINE NEL RISPETTO DELLE NORME HACCP.
TALVOLTA ALCUNE POSSONO ESSERE ABBATTUTE A -18°C PER PRESERVARNE INTEGRA
LA SANITA’ E LE CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE ORIGINALL

VI PREGHIAMO DI RICHIEDERE E CONSULTARE IL REGISTRO INGREDIENTI DOVE REPERIRE
ANCHE LE INFORMAZIONI INERENTI LA PRESENZA DI ALLERGENI.



ANTIPASTI

VITELLO TONNATO PIEMONTESE
Traditional Vitello Tonnato (roast veal with tuna and mayonnaise sauce)

UOVO BIANCO DI ALESSANDRO VARESIO,
ASPARAGI DI SANTENA E ZAFFERANO
Alessandro Varesio's white egg with Santena's asparagus and saffron

TROTA DITRAVERSELLA CON OLANDESE AL PREZZEMOLO
Traversella trout with holandese sauce with persley

SOUFFLE AL PARMIGIANO REGGIANO 24 MES|
CONTOMA DI CAPRA LA POIANA
Parmigiano cheese soufflé with Poiana’s goat cheese

PRIMI

AGNOLOTTI DEL PLIN AL SUGO D'’ARROSTO
Plin ravioli with roast sauce

GNOCCH,, PISELLI, BACCALA E LIMONE
Gnocchi with peas, cod and lemon

TAGLIOLINI Al 40 TUORLI CON CARCIOFI ETARTUFO NERO (+10)
40 eggs yolks tagliolini with artichokes and black truffle

RISO CARNAROLI ACQUERELLO CON ASPARAGI
Acquerello carnaroli rice with asparagus



SECONDI

FILETTO ALLA ROSSINI (+15)
Rossini veal filet

MAIALE AL FORNO EVERDURE DELLORTO
Oven pork with garden vegetables

COSCIA DI POLLO DI ALESSANDRO VARESIO,
MOUSSE DI FEGATINI ED ERBE SPONTANEE
Alessandro Varesio's chicken leg, livers mousse and fresh herbs

SCAROLA RICCIA, BUFALA, OLIVE TAGGIASCHE E UVETTA
Curly endive, buffalo mozzarella, taggiasche olives and raisins

DOLCI

TORTA BARATTI AL CIOCCOLATO, CREMA AL LATTE E AMARENE
Baratti & Milano traditional chocolate cake with milk and sour cherries

SAVARIN, FRUTTA FRESCA E CREMA INGLESE
Savarin, fresh fruit and créme anglaise

GELATO AL FIOR DI LATTE MANTECATO AL MOMENTO
CON CREMINO ALLA NOCCIOLA BARATTI
Creamed at the moment Fiordilatte ice cream with Baratti cremino



LA NOSTRA SELEZIONE AL CALICE DI PRIMAVERA

Alta Langa

Extra Brut 2021 — 50% Pinot nero, 50% Chardonnay

Monsignore

Champagne

Brut — Assemblaggio: 46% Chardonnay, 30% Pinot Meunier; 24% Pinot Nero

Alfred Gratien

Roero Arneis 2021

Fermentato e maturato in acciaio, cemento e barrique di rovere francese

Del Tetto

Langhe rosato 2024
Vitigno: 100% Nebbiolo
Solerose — Fontanafredda

Pinot Nero 2021
Del Tetto

Barbera d’Alba
Trevigne 2022 — Domenico Clerico

Langhe Nebbiolo 2024
Castello di Neive

Barbaresco 2018
Comune: Treiso
Cru Rombone - Renato Fenocchio

Barolo 2019
Comune: Serralunga d'Alba
Casa E. di Mirafiore



