
LUNCH
GESERVEERD MET VERS BROOD (van 11:00 tot 15:00)

TOMATENSOEP
basilucum | geroosterde pomodori | creme fraiche

FRANSE UIENSOEP
kaascrostini | Stolwijker

NICOISE SALADE         
Asian style | tonijn tataki | groene boon | zacht ei

WENTELTEEFJES
suikerbrood | bio ahornsiroop | fruit | Griekse yoghurt

EGGS BENEDICT
gepocheerde eieren | ham | spinazie | hollandaise

EGGS FLORENTINE
gepocheerde eieren | zalm | spinazie | hollandaise

EGGSTRAVAGANZA
gepocheerde eieren | zalm | ham | spinazie
hollandaise

HOLLANDSE GEITENKAAS
belegen geitenkaas | pesto | balsamico | als salade + 2

CROQUE MONSIEUR | MADAME     
stolwijker | achterham | bechamel | spiegelei + 1.5

ITALIAANSE BUFFELMOZZARELLA 
basilicum | pistache | lavas | met mortadella + 2

SANDWICH ZALM
gerookte zalm | zacht ei | bieslook 

BENIEUWD NAAR DE WEEKSPECIAL?
VRAAG ONS TEAM! 

KOFFIE & TAART DEAL VANAF 6.5 

LIMEPIE | SPECIAL VAN DE CHEF

VELUWSE APPELTAART 
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VEGAN OPTIE

Biologisch van
Bakkerista Tom van Otterloo

SOUND&SOUL SPECIALS

VEGETARISCH

VEGETARISCH
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VEGA OPTIE



DINERTO START OR TO SHARE (diner vanaf 17:30)

TOMATENSOEP
geroosterde pomodori |  creme fraiche

FRANSE UIENSOEP
kaascrostini | Stolwijker  

GEPOFTE BIET
chioggia | venkel | dukkah | dragon

TONIJN TATAKI
shimeji paddo | ponzu | forelkuit | miso

BUIKSPEK 
zacht gegaard | kimchido | zwarte knoflook

CHEF’S MENU
3-gangen verrassingsmenu

100% RUNDVLEESBURGER
Turkse bol | Stolwijker | uiencompote | dragon

BANGKOK BURGER
Turkse bol | kabeljauw | gamba | gele curry | sriracha
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FINISH
AFFOGATO
espresso | vanilleijs

BIERPUL SOUND&SOUL
Veluwse appeltaart | vanilleijs | slagroom

STICKY BANANENBROOD
vers ijs van patisserie Strik

BETUWSE PEER
gekonfijt | perenjus

FRIANDISES
zoete lekkernijen bij je koffie
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VERSE FRIET MET SCHIL
mayonaise

CHEESY FRIES
parmezaan | dragonmayonaise

VERSE GROENE SALADE

BASMATIRIJST

5

6.5

5

5

SIDE
S     

      

MAINS OR TO SHARE
NICOISE SALADE
Asian style | tonijn tataki | groene boon | zacht ei

GEROOSTERDE SPITSKOOL
knolselderij | chimmichurri | crunchy chili 

VIS VAN DE DAG
doperwt | artisjok-olijf tapenade | venkel

INDONESISCHE RENDANG
basmatirijst | seizoenspickle | pappadum 

STEAK VAN DIAMANTHAAS
bospeen | miso-boter | knolselderij | chimmichurri
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alle burgers worden geserveerd
     met verse friet & salade

VEGAN OPTIE

VEGAN OPTIE

HEB JE ALLERGIEËN? 
Vraag ons personeel!

Benieuwd naar de specials van deze maand?

VEGAN OPTIE

42.5

VEGAN OPTIE



DRINKSVERSE SAPPEN

WARME DRANKEN

ENERGIZE | KURKUMA | GEMBER

EVERYDAYGREEN | SPINAZIE | SELDERIJ

JUS D’ORANGE | GROOT +1

HOMEMADE GEMBERSHOT 

KOFFIE 			 

ESPRESSO | DOPPIO +1			 

CAPPUCINO 	

LATTE MACCHIATO

FLAT WHITE

CHAI LATTE | DIRTY +1  		

MATCHA LATTE | DIRTY +1 	

KURKUMA LATTE | DIRTY +1		

THEE | BRINKS WERELDSE THEEËN

VERSE MUNT OF GEMBERTHEE

CHOCOLADEMELK | SLAGROOM + 0.7	
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FRISDRANKEN
SOURCY BLAUW | ROOD

PEPSI | PEPSI MAX 	

LIPTON ICE TEA | SPARKLING | GREEN 

ROYAL CLUB DIVERS  

CHOCOMEL | FRISTI 	

SCHULP BIO APPELSAP | PERENSAP 	

DOUBLE DUTCH GINGERBEER 

DOUBLE DUTCH PINK GRAPEFRUIT

HOMEMADE IJSTHEE

HOMEMADE LEMONADE WISSELENDE SIROOP

HOMEMADE KOMBUCHA 
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VAN DE TAP
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FLES OF BLIK

NO-LO & FRUITBIEREN

BRAND PILSENER 5%		

BRAND WEIZEN 5%

TEXELS SKUUMKOPPE  6%	

OEDIPUS GAIA IPA 7%	

SOUND&SOUL BLOND 6.7%	

TWO CHEFS WHITE MAMBA 5.1% 

DE HEMEL WISSELTAP

HEINEKEN 0.0

AMSTEL RADLER 0.0

AFFLIGEM BLOND 0.0

BRAND WEIZEN 0.0

BRAND IPA 0.0

LOWLANDER WIT 0.0

MORT SUBITE | KRIEK LAMBIC 4% 

TWO CHEFS WISSELBLIK
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AFFLIGEM | BELGISCH WIT 4.8%	

AFFLIGEM DUBBEL 

BRUGSE ZOT | BLOND 6%	

EEUWIGE JEUGD GLADJANUS | WHITE IPA 5.2% 

EEUWIGE JEUBD BULLEBAK | TRIPEL 7.7%	

DE KONINCK | AMBER 5.2%

OERSOEP LAZY DAISY | SAISON 6%

OERSOEP HOPFATHER | SESSION IPA 4.9%

OERSOEP TEDDY COOL | TRIPEL 8.5%

TWO CHEFS FUNKY FALCON | PALE ALE 5.2%

TWO CHEFS BON CHEF | N.E.I.P.A. 5%

LA CHOUFFE | BELGISCH BLOND 8%

ERDINGER WEISSBIER 0.5L | HEFE-WEIZEN 5%

TRIPEL KARMELIET | TRIPEL 8.4%

GOUDEN CAROLUS CLASSIC



WINECAVA DO BRUT RESERVA ‘TORRE DEL GALL’ | SPANJE 

CHAMPAGNE DOC ‘PHILIPPONNAT’ | FRANKRIJK 	

VIOGNIER PAYS D’OC IGP ‘LES PETITES CABANES’ | FRANKRIJK

SAUVIGNON VERDEJO ORGANIC ‘MARIUS’ | SPANJE

CHARDONNAY VDP ‘GUILLAMAN’ | FRANKRIJK

NERO D’AVOLA TERRE SICILIANE IGT ‘IL PADRINO’ | ITALIË

MERLOT SIGNATURE RANGE ‘SPIER ESTATE’ | ZUID-AFRIKA

RIOJA CRIANZA ‘BODEGAS VALDEMAR’ | SPANJE

PINOT GRIGIO ROSÉ ‘NAONIS’ | ITALIË 

AMSTAMGRAM POMONE ORANGE | LANGUEDOC | FRANKRIJK

      
‘ZOEK JE IETS SPANNENDS? 
VRAAG NAAR ONZE WIJN VAN HET MOMENT OF DE UITGEBREIDE WIJNKAART!’

AMERETTO SOUR AMERETTO - CITROEN - EIWIT - ANGOSTURA BITTERS

STRAWBERRY GIN SOUR AARDBEI - LIMOEN - EIWIT - ANGOSTURA BITTERS

PORNSTAR MARTINI VODKA - VANILLE - PASSIEVRUCHT - ANANAS

ESPRESSO MARTINI TIA MARIA - VODKA - ESPRESSO

NEGRONI TANQUERAY GIN - CAMPARI - VERMOUTH - SINAASAPPEL

OLD FASHIONED JIM BEAM BOURBON - SUIKERSIROOP - SINAASAPPEL

COCKTAILS - HIGHBALLS
BATANGA TEQUILA - LIMOENSAP - ZOUT - COLA

MOSCOW MULE | VIRGIN VODKA - LIMOENSAP - GINGERBEER

PALOMA  TEQUILA - LIMOEN - GRAPEFRUIT - ANGOSTURA BITTERS

SOUND&SOUL MOJITO | VIRGIN MEYERS DARK RUM - LIMOEN - MUNT

DARK&STORMY MYER’S DARK RUM - LIMOEN - GINGER ALE - ANGOSTURA BITTERS

		   

WITTE WIJNEN

RODE WIJNEN

NATUUR & ORANJE WIJNEN

ROSE WIJNEN 

BUBBELS

It’s wine 
         time
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COCKTAILS - SOUND&SOUL SIGNATURES


