
 

Mittwoch , 0 4. Februar  202 6 
 

 

Ziegenkäse-Pannacotta | Rehcarpaccio | Honig-Vinaigrette | Pekannüsse 

Panna cotta au fromage de chèvre | Carpaccio de chevreuil |  

vinaigrette au miel | noix de pécan 

Goat cheese panna cotta | venison carpaccio | honey vinaigrette | pecans 

 

* * * 

Kräutercremesuppe 

Velouté aux herbes 

Herbal cream soup 

 

* * * 

Salatbuffet 

Buffet de salades  

Salad buffet 

 

* * * 

Zürcher Kalbsgeschnetzeltes | Rösti | wilder Broccoli  

Émincé de veau à la zurichoise | rösti | brocoli sauvage 

Zurich-style veal strips | rösti | wild broccoli 

 

ODER | OU | OR 

 

Spaghetti Vongole | wilder Broccoli | Chili 

Spaghetti Vongole | brocoli sauvage | piment 

Spaghetti Vongole | wild broccoli | chilli 

 

ODER | OU | OR 

 

Gnocchi alla Sorrentina | Basilikum 

Gnocchi alla Sorrentina | Basilic 

Gnocchi alla Sorrentina | Basil 

 

* * * 

Gebratener Apfel | Vanillesauce | Zimt 

Pomme rôtie | sauce à la vanille | cannelle 

Fried apple | vanilla sauce | cinnamon 

 

ODER | OU | OR 

 

Jumis Käseteller 

Assiette de fromage "Jumi" 

Jumi cheese plate 

 

 

Menü komplett   CHF 78.00 

Tageshauptgang   CHF 42.00 

Vegetarischer Hauptgang  CHF 28.00  


