
 

Sonntag, 29. März 2026 
 
 
 

 
Rindstatar | Bierrettich | Belber Knollen 
Tartare de bœuf | raifort à la bière | tubercules de Belber 
Beef tartare | beer-marinated horseradish | Belber tubers 
 
ODER | OU | OR 
 
Kürbis Panna Cotta | Bierrettich | Belber Knollen 
Panna cotta à la courge | raifort à la bière | tubercules de Belber 
Pumpkin panna cotta | beer-pickled horseradish | Belber tubers 
 
* * * 
 
Consommé Leopold 
 
* * * 
 
Salatbuffet  
Buffet de salades  
Salad buffet  
 
* * * 
 
Schweinebacken | Kartoffelstock | weisses Kabis 
Joues de porc | purée de pommes de terre | chou blanc 
Pork cheeks | mashed potatoes | white cabbage 
 
ODER | OU | OR 
 
Hirschgeschnetzeltes | Rotweinrisotto | Pastinaken | Pflaumen 
Émincé de cerf | risotto au vin rouge| panais | prunes 
Sliced venison | red wine risotto| parsnips | plums 
 
ODER | OU | OR 
 
Rotweinrisotto | Pastinaken | Pflaumen 
Risotto au vin rouge| panais | prunes  
Red wine risotto| parsnips | plums 
 
* * * 
 
Birnenjalousie | Caramelsauce 
Pear compote | caramel sauce 
Compote de poires | sauce au caramel 
 
ODER | OU | OR 
 
Jumis Käseteller 
Assiette de fromage "Jumi" 
Jumi cheese plate 
 
 
Menü komplett                CHF 78.00 
Tageshauptgang   CHF 44.00 
Vegetarischer Hauptgang  CHF 28.00  


