
 

Sonntag, 05. April 2026 
 

 
Spargelcremesuppe 
Velouté d'asperges 
Asparagus cream soup 
 
* * * 
 

Schweizersaibling | Frühlingszwiebel | Safran | Estragon 
Omble chevalier | oignon nouveau | safran | estragon 
Arctic char | spring onion | saffron | tarragon 
 
* * * 
 
Salatbuffet  
Buffet de salades  
Salad buffet  
 
* * * 
 
Ostergitzi | Bärlauch Gnocchi | mini Karotten | Cocobohnen 
Ostergitzi | Gnocchi à l'ail des ours | mini-carottes | haricots cocos 
Ostergitzi | Wild garlic gnocchi | baby carrots | coconut beans 
 
ODER | OU | OR 
 
Kalbssteak | Morchelsauce | Bärlauch Gnoccchi | mini Karotten | Cocobohnen 
Steak de veau | sauce aux morilles | gnocchi à l'ail des ours | mini-carottes | haricots cocos 
Veal steak | morel sauce | wild garlic gnocchi | small carrots | coco beans 
 
ODER | OU | OR 
 
Bärlauch Gnocchi | Morchelsauce | mini Karotten | Cocobohnen 
Gnocchi à l'ail des ours | sauce aux morilles | mini-carottes | haricots cocos 
Wild garlic gnocchi | morel sauce | small carrots | coco beans 
 
* * * 
 

Rhabarber-Erdbeertartelette 
Tartelette à la rhubarbe et aux fraises 
Rhubarb-strawberry tartlet 
 
ODER | OU | OR 
 
Jumis Käseteller 
Assiette de fromage "Jumi" 
Jumi cheese plate 
 
 
 
Menü komplett                CHF 78.00 
Tageshauptgang   CHF 46.00 
Vegetarischer Hauptgang  CHF 28.00  


