
Mit Sorgfalt hausgemacht: Unser täglich wechselndes 5-Gang-Menü wird nach den Kriterien des Labels «Fait Maison» 
aus frischen Rohprodukten zubereitet. Ausgenommen sind die mit einem Stern (*) gekennzeichneten Komponenten.  

 
Donnerstag, 06. August 2026 
 

 
Randen-Carpaccio | geräucherte Entenbrust | Orange | Pekannüsse 
Carpaccio de betterave | poitrine de canard fumée | orange | noix de pécan 
Beetroot carpaccio | smoked duck breast | orange | pecan nuts 
 
* * * 
 
Gemüsecremesuppe 
Velouté de légumes 
Vegetable cream soup 
 
* * * 
 
Salatbuffet | Antipasti * 
Buffet de salades | antipasti * 
Salad buffet | antipasti * 
 
* * * 
 
Zermatter Lamm | Semmelknödel | Krautstiel 
Agneau de Zermatt | quenelles de pain | côtes de blette 
Zermatt lamb | bread dumplings | swiss chard 
 
ODER | OU | OR     
 
Paccheri | Broccolicreme | Pecorino 
Paccheri | crème de brocoli | pecorino 
Paccheri | broccoli cream | pecorino 
 
* * * 
 
Birne Belle Helene 
Poire Belle-Hélène 
Pear Belle Helene 
 
ODER | OU | OR 
 
Jumis Käseteller 
Assiette de fromage "Jumi" 
Jumi cheese plate 
 
 

Menü komplett                CHF 78.00 
Tageshauptgang   CHF 42.00 
Vegetarischer Hauptgang  CHF 28.00  


