Samstag, 08. August 2026

Gefliigelcremesuppe
Velouté de volaille
Poultry cream soup

* %k %k

Zander | Salicornes | Escabeche-Sauce
Sandre | salicornes | sauce escabeche
Zander | samphire | escabeche sauce

* %k %k

Salatbuffet | Antipasti *
Buffet de salades | antipasti *
Salad buffet | antipasti *

* %k %k

Rinds-Tagliata | Triffelrisotto | Kirschtomaten | Parmesan | Rucola | Sommergemiise
Tagliata de boeuf | risotto a la truffe | tomates cerises | parmesan | roquette | légumes d'été
Beef tagliata | truffle risotto | cherry tomatoes | Parmesan | arugula | summer vegetables

ODER | OU | OR

Triiffelrisotto | Kirschtomaten | Parmesan | Rucola
Risotto a la truffe | tomates cerises | parmesan | roquette
Truffle risotto | cherry tomatoes | Parmesan | arugula

* %k %k

Kaiserschmarrn | Zwetschgen
Kaiserschmarrn | pruneaux
Kaiserschmarrn | plums

ODER | OU | OR

Jumis Kaseteller
Assiette de fromage "Jumi"
Jumi cheese plate

Menii komplett CHF 78.00
Tageshauptgang CHF 46.00
Vegetarischer Hauptgang CHF 28.00

Mit Sorgfalt hausgemacht: Unser taglich wechselndes 5-Gang-Meni wird nach den Kriterien des Labels «Fait Maison»
aus frischen Rohprodukten zubereitet. Ausgenommen sind die mit einem Stern (*) gekennzeichneten Komponenten.



