
Mit Sorgfalt hausgemacht: Unser täglich wechselndes 5-Gang-Menü wird nach den Kriterien des Labels «Fait Maison» 
aus frischen Rohprodukten zubereitet. Ausgenommen sind die mit einem Stern (*) gekennzeichneten Komponenten.  

 

OVIS Alpine Garden BBQ 
 

Samstag, 15.08.2026 
 

 
 
 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
BBQ 
 
Lammgigot | Swiss Black Angus Picanha| Schweins-Spare-Ribs | Poulet | Luma Grillwurst 
Gigot d'agneau | picanha de Black Angus suisse| travers de porc | poulet | saucisse à griller Luma 
Lamb gigot | Swiss Black Angus picanha| pork spare ribs | chicken |Luma grill sausage 

 
Vegi  
 
Maiskolben | Mini Peperoni | Halloumikäse 
Epis de maïs | mini-poivrons| fromage halloumi 
Corn on the cob | mini peppers| halloumi cheese 
 

Side dishes 
 
Kartoffelgratin | Ratatouille | kleines Salatbuffet 
Gratin de pommes de terre | ratatouille | petit buffet de salade 
Potato gratin | ratatouille | small salad buffet 
 

Dessert 

 
Geschmorte Ananas | Sauerrahmglacé 
Ananas braisée | glace à la crème aigre 
Braised pineapple | sour cream ice cream 
 
 
 
 
 

Menü komplett   CHF 70.00 
Menü komplett Vegi   CHF 40.00 
 


