
Mit Sorgfalt hausgemacht: Unser täglich wechselndes 5-Gang-Menü wird nach den Kriterien des Labels «Fait Maison» 
aus frischen Rohprodukten zubereitet. Ausgenommen sind die mit einem Stern (*) gekennzeichneten Komponenten.  

 
Sonntag , 16. August  2026  
 

 

Karottencarpaccio | Parmaschinken | geräucherte Burrata | Rucola 

Carpaccio de carottes | jambon de Parme | burrata fumée | roquette 

Carrot carpaccio | Parma ham | smoked burrata | rocket 

 

* * * 

 

Consommé Léopold 

 

* * * 

 

Salatbuffet | Antipasti * 

Buffet de salades | antipasti * 

Salad buffet | antipasti * 

 

* * * 

 

Kalbssteak | Steinpilzsauce | Tagliolini | Zucchetti 

Steak de veau | sauce aux cèpes | tagliolini | courgettes 

Veal steak | porcini mushroom sauce | tagliolini | zucchini 
 

 

ODER | OU | OR     
 

 

Tagliolini | Steinpilze | Safran 

Tagliolini | cèpes | safran 

Tagliolini | porcini mushrooms | saffron 

 

* * * 

 

Weisse Mousse | Himbeeren 

Mousse blanche | framboises 

White mousse | raspberries 

 

ODER | OU | OR 
 

Jumis Käseteller 

Assiette de fromage "Jumi" 

Jumi cheese plate 

 

 
 

 

Menü komplett                CHF 78.00 

Tageshauptgang   CHF 46.00 

Vegetarischer Hauptgang  CHF 28.00  


