
Mit Sorgfalt hausgemacht: Unser täglich wechselndes 5-Gang-Menü wird nach den Kriterien des Labels «Fait Maison» 
aus frischen Rohprodukten zubereitet. Ausgenommen sind die mit einem Stern (*) gekennzeichneten Komponenten.  

 
 

Sonntag , 23. August  2026  
 

 

Melonen-Pickles | Landrauchschinken | Burrata | Mango 

Pickles de melon | jambon fumé à l'ancienne | burrata | mangue 

Melon pickles | country-smoked ham | burrata | mango 

 

* * * 

 

Steinpilzcremesuppe 

Velouté aux cèpes 

Porcini mushroom cream soup 

 

* * * 

 

Salatbuffet | Antipasti * 

Buffet de salades | antipasti * 

Salad buffet | antipasti * 

 

* * * 

 

Rehracks | Spätzli | Krautstiel | Zwetschgen 

Carré de chevreuil | spätzli | côtes de blette | prunes 

Rack of venison | spätzli | swiss chard | plums  

 
 

ODER | OU | OR   
 

Spätzlipfanne 

Poêlée de spätzli 

Spätzli skillet 

 

* * * 

 

Passionsfruchtsorbet | Kiwisalat 

Sorbet au fruit de la passion | salade de kiwis 

Passion fruit sorbet | kiwi salad 
 

 

ODER | OU | OR 
 

 

Jumis Käseteller 

Assiette de fromage "Jumi" 

Jumi cheese plate 

 

 

 

 

Menü komplett                CHF 78.00 

Tageshauptgang   CHF 44.00 

Vegetarischer Hauptgang  CHF 28.00  

 


