
Mit Sorgfalt hausgemacht: Unser täglich wechselndes 5-Gang-Menü wird nach den Kriterien des Labels «Fait Maison» 
aus frischen Rohprodukten zubereitet. Ausgenommen sind die mit einem Stern (*) gekennzeichneten Komponenten.  

 
 

Donnerstag , 27. August  2026  
 

 

Rinds Carpaccio | Tomaten Pesto | Stangen Sellerie | Tête de Moine 

Carpaccio de bœuf | pesto à la tomate | branche de céleri | tête de Moine 

Beef carpaccio | tomato pesto | celery stalks | tête de moine 

 

* * * 

 

Lauchcremesuppe 

Velouté aux poireaux 

Leek cream soup 

 

* * * 

 

Salatbuffet | Antipasti * 

Buffet de salades | antipasti * 

Salad buffet | antipasti * 

 

* * * 

 

Zermatter Lamm | Gratin Dauphinois | Frühlingszwiebel | Tomate Confit 

Agneau de Zermatt | gratin dauphinois | rouleau de printemps | tomate confite 

Zermatt Lamb | gratin dauphinois | spring onion | tomato confit 

 
 

ODER | OU | OR   

 

Trüffel Raviolo | Tomate Confit  

Ravioli à la truffe | tomate confite 

Truffle Ravioli | tomato confit 

 

* * * 

 

Schokoladen Panna Cotta  

Chocolat au panna Cotta 

Chocolate panna cotta 

 

ODER | OU | OR 

 

Jumis Käseteller 

Assiette de fromage "Jumi" 

Jumi cheese plate 

 

 

Menü komplett                CHF 78.00 

Tageshauptgang   CHF 42.00 

Vegetarischer Hauptgang  CHF 28.00  

 


