
Mit Sorgfalt hausgemacht: Unser täglich wechselndes 5-Gang-Menü wird nach den Kriterien des Labels «Fait Maison» 
aus frischen Rohprodukten zubereitet. Ausgenommen sind die mit einem Stern (*) gekennzeichneten Komponenten.  

 
 

Samstag , 29. August  2026  
 

 

Linsencremesuppe 

Velouté de lentilles 

Lentil cream soup 

 

* * * 

 

Lachsforelle | Salicorne | Sauce Escabeche 

Truite saumonée | salicorne | sauce escabèche 

Salmon trout | salicorne | escabeche sauce 

 

* * * 

 

Salatbuffet | Antipasti * 

Buffet de salades | antipasti * 

Salad buffet | antipasti * 

 

* * * 

 

Schweizer Black Angus Picanha | Pfeffersauce | Kartoffelkroketten | Sommergemüse 

Picanha de Black Angus suisse | sauce au poivre | pommes croquettes | légumes d'été 

Swiss Black Angus picanha | pepper sauce | potato croquettes | summer vegetables 

 

ODER | OU | OR   

 

Steinpilzrisotto 

Risotto aux cèpes 

Porcini mushroom risotto 

 

* * * 

 

Tiramisu | Zitrone 

Tiramisu | citron 

Tiramisu | lemon 

 

ODER | OU | OR 

 

Jumis Käseteller 

Assiette de fromage "Jumi" 

Jumi cheese plate 

 

 

 

Menü komplett                CHF 78.00 

Tageshauptgang   CHF 46.00 

Vegetarischer Hauptgang  CHF 28.00  


