
Mit Sorgfalt hausgemacht: Unser täglich wechselndes 5-Gang-Menü wird nach den Kriterien des Labels «Fait Maison» 
aus frischen Rohprodukten zubereitet. Ausgenommen sind die mit einem Stern (*) gekennzeichneten Komponenten.  

 
 

Mittwoch , 0 9. September  2026  
 

 

Kräutercremesuppe 

Velouté aux herbes  

Herb cream soup 

 

* * * 

 

Cannelloni | Ricotta | Lauch  

Cannelloni | ricotta | poireaux  

Cannelloni | ricotta | leek 

 

* * * 

 

Salatbuffet | Antipasti * 

Buffet de salades | antipasti * 

Salad buffet | antipasti * 

 

* * * 

 

Wiener Schnitzel | Pommes Allumettes | Wirsing  

Escalope viennoise | pommes allumettes | chou frisé  

Wiener Schnitzel | matchstick fries | savoy cabbage 

 

ODER | OU | OR   

 

Couscous | Gemüse-Tajine | Minzsauce  

Couscous | tajine de légumes | sauce à la menthe  

Couscous | vegetable tajine | mint sauce 

 

* * * 

 

Creme Brulee "à la Dave von Bern"  

Crème brûlée «à la Dave de Berne»  

Creme brulee "à la Dave from Bern" 

 

ODER | OU | OR 

 

Jumis Käseteller 

Assiette de fromage "Jumi" 

Jumi cheese plate 

 

 

 

Menü komplett                CHF 78.00 

Tageshauptgang   CHF 42.00 

Vegetarischer Hauptgang  CHF 28.00  


