
Mit Sorgfalt hausgemacht: Unser täglich wechselndes 5-Gang-Menü wird nach den Kriterien des Labels «Fait Maison» 
aus frischen Rohprodukten zubereitet. Ausgenommen sind die mit einem Stern (*) gekennzeichneten Komponenten.  

 
 

Donnerstag , 10. September  2026  
 

 

Wildschweinschinken | eingelegter Kürbis | schwarze Nüsse 

Jambon de sanglier | courge marinée | noix noires 

Wild boar ham | pickled pumpkin | black walnuts 

 

* * * 

 

Eierschwämmlicremesuppe 

Velouté de chanterelles 

Chanterelle cream soup 

 

* * * 

 

Salatbuffet | Antipasti * 

Buffet de salades | antipasti * 

Salad buffet | antipasti * 

 

* * * 

 

Duett von Hirsch und Reh | Schupfnudeln | Rotkraut | Maroni | Apfel Mirza  

Duo de cerf et chevreuil | schupfnudeln | chou rouge | marrons | pomme Mirza  

Duet of venison and roe deer | schupfnudeln | red cabbage | chestnuts | apple Mirza 

 

ODER | OU | OR   

 

Schupfnudeln | Rotkraut | Maroni 

Gnocchi de pommes de terre allongés | chou rouge | marrons 

Finger-shaped potato dumplings | red cabbage | chestnuts 

 

* * * 

 

Zimtparfait | Rumdatteln 

Parfait à la cannelle | dattes au rhum 

Cinnamon parfait | rum dates 

 

ODER | OU | OR 

 

Jumis Käseteller 

Assiette de fromage "Jumi" 

Jumi cheese plate 

 

 

 

Menü komplett                CHF 78.00 

Tageshauptgang   CHF 42.00 

Vegetarischer Hauptgang  CHF 28.00  


