
Mit Sorgfalt hausgemacht: Unser täglich wechselndes 5-Gang-Menü wird nach den Kriterien des Labels «Fait Maison» 
aus frischen Rohprodukten zubereitet. Ausgenommen sind die mit einem Stern (*) gekennzeichneten Komponenten.  

 
 

S onntag , 13. September  2026  
 

 

Ochsenschwanz Consommé | Eierstich 

Consommé de queue de bœuf | royale 

Oxtail consommé | egg royale 

 

* * * 

 

Endivien | Landrauchschinken | Orange 

Endives | jambon fumé de campagne | orange 

Endive | smoked country ham | orange 

 

* * * 

 

Salatbuffet | Antipasti * 

Buffet de salades | antipasti * 

Salad buffet | antipasti * 

 

* * * 

 

Kalbssteak | Steinpilzsauce | Kürbismousseline | Romanesco 

Steak de veau | sauce aux cèpes | mousseline de courge | Romanesco 

Veal steak | porcini mushroom sauce | pumpkin mousseline | romanesco 

 

ODER | OU | OR   

 

Gemüsefrühlingsrolle | Basmatireis 

Rouleau de printemps aux légumes | riz basmati 

Vegetable spring roll | basmati rice 

 

* * * 

 

Apfel Jalousie | Vanillesauce 

Jalousie aux pommes | sauce vanille 

Apple jalousie | vanilla sauce 

 

ODER | OU | OR 

 

Jumis Käseteller 

Assiette de fromage "Jumi" 

Jumi cheese plate 

 

 

 

Menü komplett                CHF 78.00 

Tageshauptgang   CHF 44.00 

Vegetarischer Hauptgang  CHF 28.00  


