
Mit Sorgfalt hausgemacht: Unser täglich wechselndes 5-Gang-Menü wird nach den Kriterien des Labels «Fait Maison» 
aus frischen Rohprodukten zubereitet. Ausgenommen sind die mit einem Stern (*) gekennzeichneten Komponenten.  

 

S onntag , 27. September  2026  
 

 

Kalbstatar | Passionsfrucht | Avocado | Stangensellerie 

Tartare de veau | fruit de la passion | avocat | céleri-branche 

Veal tartare | passion fruit | avocado | celery 

 

* * * 

 

Steinpilzcremesuppe 

Velouté aux cèpes 

Porcini mushroom cream soup 

 

* * * 

 

Salatbuffet | Antipasti * 

Buffet de salades | antipasti * 

Salad buffet | antipasti * 

 

* * * 

 

Rinds-Picanha | Sauce Béarnaise | Parmesanrisotto | Kefen | Kürbis 

Picanha de bœuf | sauce béarnaise | risotto au parmesan | mange-tout | courge 

Beef picanha | béarnaise sauce | parmesan risotto | snow peas | pumpkin 

 

ODER | OU | OR   

 

Gemüselasagne | Kräutersalat 

Lasagne aux légumes | salade d'herbes 

Vegetable lasagna | herb salad 

 

* * * 

 

Tiramisu 

 

ODER | OU | OR 

 

Jumis Käseteller 

Assiette de fromage "Jumi" 

Jumi cheese plate 

 

 

 

Menü komplett                CHF 78.00 

Tageshauptgang   CHF 46.00 

Vegetarischer Hauptgang  CHF 28.00  

 


