
Mit Sorgfalt hausgemacht: Unser täglich wechselndes 5-Gang-Menü wird nach den Kriterien des Labels «Fait Maison» 
aus frischen Rohprodukten zubereitet. Ausgenommen sind die mit einem Stern (*) gekennzeichneten Komponenten.  

 

Montag , 28. September  2026  
 

 

Zanderfilet | Topinambur | Vanille | Limette 

Filet de sandre | topinambour | vanille | citron vert 

Pike-perch fillet | Jerusalem artichoke | vanilla | lime 

 

* * * 

 

Zitronengrassuppe | Kokos 

Velouté à la citronnelle | noix de coco 

Lemongrass soup | coconut 

 

* * * 

 

Salatbuffet | Antipasti * 

Buffet de salades | antipasti * 

Salad buffet | antipasti * 

 

* * * 

 

Zermatter Lamm | Kräutergnocchi | Ratatouille 

Agneau de Zermatt | gnocchi aux herbes | ratatouille 

Zermatt lamb | herb gnocchi | ratatouille 

 

ODER | OU | OR   

 

Rotes Thai-Curry | Wokgemüse | Basmatireis 

Curry rouge thaï | légumes au wok | riz basmati 

Red Thai curry | wok vegetables | basmati rice 

 

* * * 

 

Schokoladenmousse | Waldbeeren 

Mousse au chocolat | fruits des bois 

Chocolate mousse | wild berries 

 

ODER | OU | OR 

 

Jumis Käseteller 

Assiette de fromage "Jumi" 

Jumi cheese plate 

 

 

Menü komplett                CHF 78.00 

Tageshauptgang   CHF 44.00 

Vegetarischer Hauptgang  CHF 28.00  

 


