
Mit Sorgfalt hausgemacht: Unser täglich wechselndes 5-Gang-Menü wird nach den Kriterien des Labels «Fait Maison» 
aus frischen Rohprodukten zubereitet. Ausgenommen sind die mit einem Stern (*) gekennzeichneten Komponenten.  

 

Samstag , 0 3. Oktober  2026  
 

 

Champignoncremesuppe 

Velouté de champignons 

Mushroom cream soup 
 

* * * 
 

Eglifilet | Spinat | Escabeche-Sauce 

Filet de perche | épinards | sauce escabèche 

Perch fillet | spinach | escabeche sauce 
 

* * * 
 

Salatbuffet | Antipasti * 

Buffet de salades | antipasti * 

Salad buffet | antipasti * 
 

* * * 
 

Alt Gsottus 
 

ODER | OU | OR   
 

Rinds-Entrecôte | Café de Paris | Selleriemousseline | Herbstgemüse 

Entrecôte de bœuf | Café de Paris | mousseline de céleri | légumes d'automne 

Beef ribeye steak | Café de Paris | celery mousseline | autumn vegetables 
 

ODER | OU | OR   
 

Selleriemousseline | Herbstgemüse  

Mousseline de céleri | légumes d'automne 

Celery mousseline | autumn vegetables 

 

* * * 
 

Ananas | Sauerrahmglace 

Ananas | glace à la crème meule 

Pineapple | sour cream ice cream 
 

ODER | OU | OR 
 

Jumis Käseteller 

Assiette de fromage "Jumi" 

Jumi cheese plate 
 

 

 

 

Menü komplett                CHF 78.00 

Tageshauptgang   CHF 44.00 

Vegetarischer Hauptgang  CHF 28.00  

 


