Sonntag, 04. Oktober 2026

Wildschweinschinken | Kirbis | Bergkdse
Jambon de sanglier | courge | fromage de montagne
Wild boar ham | pumpkin | mountain cheese

% %k %

Rindsconsommé Léopold
Consommé de boeuf Léopold
Beef consommé Léopold

% k %

Salatbuffet | Antipasti *
Buffet de salades | antipasti *
Salad buffet | antipasti *

k k %

Hirschfilet | Wildrahmsauce | Spatzli | Rotkraut | Marroni | Birne
Filet de cerf | sauce créme au gibier | spétzlis | chou rouge | marrons | poire
Venison fillet | game cream sauce | spatzle | red cabbage | chestnuts | pear

ODER | OU | OR

Spatzlipfanne | Birne | Rotkraut | Marroni
Poélée de spatzlis | poire | chou rouge | marrons
Spatzle pan | pear | red cabbage | chestnuts

* k %

Toblerone Mousse
Mousse Toblerone
Toblerone mousse

ODER | OU | OR

Jumis Kaseteller
Assiette de fromage "Jumi"
Jumi cheese plate

Menii komplett CHF 78.00
Tageshauptgang CHF 44.00
Vegetarischer Hauptgang CHF 28.00

Mit Sorgfalt hausgemacht: Unser taglich wechselndes 5-Gang-Meni wird nach den Kriterien des Labels «Fait Maison»
aus frischen Rohprodukten zubereitet. Ausgenommen sind die mit einem Stern (*) gekennzeichneten Komponenten.



