
Mit Sorgfalt hausgemacht: Unser täglich wechselndes 5-Gang-Menü wird nach den Kriterien des Labels «Fait Maison» 
aus frischen Rohprodukten zubereitet. Ausgenommen sind die mit einem Stern (*) gekennzeichneten Komponenten.  

 

Donnerstag , 0 8. Oktober  2026  
 

 

Siedfleisch Carpaccio | Gemüsevinaigrette | Tête de Moine 

Carpaccio de viande bouillie | vinaigrette de légumes | Tête de Moine 

Boiled beef carpaccio | vegetable vinaigrette | Tête de Moine 

 

* * * 

 

Karottencremesuppe 

Velouté de carottes 

Carrot cream soup 

 

* * * 

 

Salatbuffet | Antipasti * 

Buffet de salades | antipasti * 

Salad buffet | antipasti * 

 

* * * 

 

Zermatter Lamm | Gnocchi romaine | Mini-Lattich | Randen 

Agneau de Zermatt | gnocchis à la romaine | mini-laitue | betteraves 

Zermatt lamb | Gnocchi alla Romana | mini romaine lettuce | beetroot 

 

ODER | OU | OR   

 

Glasnudeln | Süss-Sauer-Sauce | Wokgemüse 

Nouilles de verre | sauce aigre-douce | légumes au wok 

Glass noodles | sweet and sour sauce | wok vegetables 

 

* * * 

 

Torta della Nonna 

 

 

ODER | OU | OR 

 

Jumis Käseteller 

Assiette de fromage "Jumi" 

Jumi cheese plate 

 

 

Menü komplett                CHF 78.00 

Tageshauptgang   CHF 42.00 

Vegetarischer Hauptgang  CHF 28.00  

 


