
Willkommen  im Marktplatz   

 

 
Alle Preise in Schweizer Franken inkl. 8.1 % MwSt. Über Zutaten in unseren Gerichten 

informieren Sie unsere Mitarbeitenden gerne. Herkunft Fleisch: CH, Fisch: Europa 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

TagesMenü  

alle Menüs servieren wir Ihnen mit 

einer Tagessuppe oder einem Salat 

 
 

Montag, 26. Oktober 2026  

Mariniertes Poulet Steak   
serviert in Senfsauce 

dazu Tagliatellen und Gemüse 
CHF 25.80 
 
 

Dienstag, 27. Oktober 2026 

Cordon Bleu  

gefüllt mit Klosterkäse und Schinken  

serviert mit Pommes frites  

CHF 25.80 
 
 

Mittwoch, 28. Oktober 2026 

Hirschgeschnetzeltes  
In Cognacsauce 

mit Nudeln und Apfel – Rotkraut  

CHF 25.80 

 

 

Donnerstag, 29. Oktober 2026 

Schweinsgeschnetzeltes  
In Champignonrahmsauce 
dazu Kartoffelstock und glasierte Rüebli 
CHF 25.80 
 

Freitag, 30. Oktober 2026 

Rehpfeffer  
In Rotweinsauce 
serviert mit Spätzli und Herbstgemüse 
CHF 25.80 
 
 

Vegetarische Empfehlung  

Flammkuchen  
Belegt mit frischen Feigen und Ziegenkäse 

garniert mit Birnensirup und Rucola  

CHF 24.80 

 

Herbstteller «Marktplatz » 
mit hausgemachten Spätzli in Cognacsauce 

Kürbis, Rosenkohl, Rotkraut und Maroni 

CHF 28.80 

 

Sau ser   
100 % Natürlich und Vegan  1dl    CHF 4.20 

«Speziell Für sie»  

Tagesteller  

Herzhaftes Wurstragout   

mit Schüblig, Cervelat  
und St. Galler Olma Bratwurst in Zwiebelsauce 

serviert mit Pommes frites 
 

CHF 19.80 

 

 
Saibling  Filet  
an Limettensauce 

serviert Reis und Pak Choi 

CHF 27.80 
 

«Speziell Für sie»  

Veg iTeller  

ÄLPLER SPÄTZLI  

mit unserer Hauskäsemischung  
garniert mit gebackenen Zwiebeln 

 

CHF 19.80 

 

 



wochengerichte  
 Salat -BOWL vom Feinsten      23.80  

Blattsalat mit verschiedenen Gemüsesalaten, garniert mit Croûtons und Ei 

+K n usperli, Chicken  Nuggets   

  oder Frühlingsrollen       +4.00 

 

Rind s Filet  «Stroganoff » 
 

an Paprikarahmsauce mit Peperoni, Essiggurken und Zwiebeln 
serviert mit Nudeln 

34.80  

 

flammkuchen klassich       24 .80  
mit Speck, roten Zwiebeln und Crème fraîche 

St. Galler «Olma Bratwurst»     23.80  
mit Rösti, auf Wunsch mit Zwiebelsauce      +4.00 
 

Burger vom Marktplatz      28.80  
unser Klassiker mit Gurke, Raclettekäse, Tomate und Pommes frites   

St. Galler rösti         29.80  
fein gebratene Butterrösti mit Pantli  

Fondue Käse überbacken, garniert mit einem Spiegelei 

Gehacktes mit Hörnli       29.80  

Rindsgehacktes, serviert mit Apfelmus, garniert mit Parmesan 
 

Schweinsschnitzel «Wiener Art»    31.80  
dazu servieren wir Pommes frites und buntes Gemüse  

 

Pouletbrust walliser art      32.80  
belegt mit Tomaten, überbacken mit Raclettekäse 
serviert mit Rösti - Sticks und einer Grilltomate 

 

Feines Rindstatar        34.80  
mit klassischer Garnitur - mild, medium oder scharf 
serviert mit Toast und Butter  
 

Kalbsleber «St. Galler Art»      36.80  

frisch geschnitten, an einer Knoblauch-Zwiebel-Kräuter-Jus 
serviert mit goldgelb gebratener Butterrösti 


