JANGLE e

OUVERT DU LUNDI AU DIMANCHE 12H00 - 22H30

ALL STARS
/_

SALADE CESAR POULET : 12€ 17€
Romaine, ceufs durs, poulet, tomates confites, croutons dorés, copeaux de parmesan, anchois

GRATINEAL'OIGNON = 9€
Emincé d'oignons caramélisés cuits au bouillon de légumes, croutons, emmental

PIZZA MARGHERITA @ 14€
Pulpe de tomate, mozzarella

CLUB SANDWICH 16€
Pain complet, blanc de dinde, sucrine, ceufs, tomates, mayonnaise, bacon, frites & salade

PENNE BOLOGNAISE 16€
Bolognaise au Parmesan Reggiano - option végeétarienne disponible sur demande

PIZZA 4 FROMAGES @ 18€
Pulpe de tomate, mozzarella, emmental, cheddar, fourme d’Ambert

PIZZA JANGLE 18€
Tomate, mozzarella, cheddar, jambon blanc

FISH & CHIPS 19€
JANGLE BURGER MONTAGNARD 24€
Steak 180¢, savora, oignons rouges, sucrine, tomates, reblochon, cornichons et bacon croustillant

RIBS DE PORC :: 24€
Confits et laqués aux épices chaudes & frites

FAUXFILET 2 24€

kFrites, sauce Beéarnaise j
ENTREES DESSERTS

VELOUTE DE POTIMARRON @ 9€ MILLEFEUILLE 9€
Eclats de chataigne, ail des ours et crottons dorés Praliné, noisette

SAUMON FUME © 12€ TARTELETTE CHOCOLAT 9€
Fume au bois de hétre, creme au thé matcha, jeunes & pop-corn caramélisé

pousses de mache et duo de sésames

SALADE DE CHEVRE CHAUD 12€

Croustillant au miel de Picardie, magret de canard fumé,

cerneaux de noix et creme balsamique CR‘EME BRULEE 9€
Saveur pistache
PLATS

BRIOCHE PERDUE 9€

Caramel, glace vanille

RISOTTO @ 16€ ,— KIDS MENU
Champignons des bois & parmesan reggiano

. PLAT + DESSERT
PAVE DE SAUMON 19€
Mousseline de panais parfumée a la vanille, beurre Steak haché OU fish & chips
blanc au vinaigre de framboise Servi avec Frites ou léegumes
AGNEAU CONFIT 22€ Boule de glace vanille et chantilly
Epaule d’agneau confite aux épices douces, piperade de k
légumes et jus au thym

—~
FORMULE DU JOUR

PLAT DU JOUR-18€
PLAT + DESSERT - 25€

Prix nets en euros TTC (TVA selon la législation en vigueur) Service compris. La liste de nos allergénes (Formule du jour uniquement du lundi au vendredi)
ainsi que celle des origines de nos viandes est a votre disposition sur demande.

DEMI MAGRET DE CANARD 22€

Figues réties au Porto, écrasé de pommes de terre

sy Produits Locaux (en provenance des Hauts-de-
@ France, d'lle de France et de Seine et Marne)

@ Plat Vegetarien
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JANGLE

OPEN FROM MONDAY TO SUNDAY NOON TO 10:30 PM

ALL STARS
/_

CHICKEN CAESAR SALAD % 12¢€ 17€
Romaine, hard-boiled eggs, chicken, confit tomatoes, golden croutons, Parmesan shavings, anchovies
GRATINATED ONION SOUP :& 9€
Sliced caramelized onions cooked in vegetable stock, croutons, emmental
PI1ZZA MARGHERITA 14€
Tomato pulp, mozzarella
CLUB SANDWICH 16€
Wholewheat bread, turkey breast, sucrine, eggs, tomatoes, mayonnaise, bacon, french fries & salad
PENNE BOLOGNAISE 16€
Bolognese, Parmigiano Reggiano - vegetarian option available on request
4 CHEESES PIZZA 18€
Tomato pulp, mozzarella, emmental, cheddar, Fourme d'Ambert
PIZZA JANGLE 18€
Tomato, mozzarella, cheddar, cooked ham
FISH & CHIPS 19€
MOUNTAIN JANGLE BURGER 24€
180( steak, savora mustard, red onions, baby gem lettuce, tomatoes, reblochon cheese, pickles & bacon
PORKRIBS £ 24€
Confit and lacquered with warm spices, served with fries
SIRLOIN STEAK 24€
kFrench fries, Béarnaise sauce j
ENTREES DESSERTS

PUMPKIN CREAMY SOUP ¢ 9€ MILLEFEUILLE 9€
Assorted heirloom tomatoes with pesto and grissini Praline hazelnut
SMOKED SALMON 12€ CHOCOLATE TARTLET 9€
Beechwood-smoked salmon, matcha cream, young & caramelized popcorn
lamb’s lettuce, and sesame duo

FRENCHTOASTED BRIOCHE 9€
WARM GOAT CHEESE SALAD 12€ . o

: P Caramel with vanilla ice cream

Cnfpy %asitry W|ttht|)c?rdy honey, smoked duck breast,
walnut halves, and balsamic cream S z

CREME BRULEE 9€

= LATS Pistachio flavor

RISOTTO © 16€
Wild mushrooms & parmigiano reggiano / KID s MENU

SALMONSTEAK ¢ | MAIN + DESSERT

Parsnip mousseline with hints of vanilla, beurre blanc with

raspberry vinegar Ground beef steak or Fish & Chips
Served with French fries or vegetable
CONFITLAMB 22€ 9
Spiced slow-cooked lamb shoulder, vegetable Scoop of vanilla ice cream with
piperade, thyme jus vahlpped cream
HALF DUCK BREAST 24¢ ——y
Port-roasted figs, mashed potatoes DAILY SET MENU
; &» Local products (sourced from Hauts-de-France, ile-
) Vegetarian " de-France, and Seine-et-Marne) MAIN COURSE - 18€
Net prices in euros, VAT included (according to current legislation). Service included. MAIN + DESSERT - 25€

The list of allergens and the origins of our meats are available upon request.

(Daily set menu available only from Monday to Friday)
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