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Prix nets en euros TTC (TVA selon la législation en vigueur) Service compris. La liste de nos allergènes ainsi que celle des origines de nos viandes est à votre disposition sur demande.

Net prices in euros including VAT (according to current legislation) Service included. The list of our allergens as well as the origins of our meats is available upon request.

A L L  S T A R S

13€ 18€SALADE CÉSAR POULET / CHICKEN CAESAR SALAD
Romaine, œuf dur, poulet, tomates confites, anchois, croûtons dorés, copeaux de parmesan

Romaine lettuce, hard-boiled egg, chicken, sun-dried tomatoes, anchovies, golden croutons, Parmesan shavings

14€PIZZA MARGHERITA
Pulpe de tomate & mozzarella

Tomato pulp & mozzarella 

S XL

D E S S E R T S

Carte disponible de 12h00 - 22h30 /Disponible du 07 Février  au  01 Mars inclus
Limited menu from noon  to 10:30 pm /Available from December 20th to January 4th included

VELOUTÉ 9€

E N T R E E S  /  S T A R T E R S

GRATINÉE À L’OIGNON / GRATINATED ONION SOUP 9€
Emincé d’oignos caramélisés cuits au bouillon de légumes, croûtons, emmental

Sliced caramelized onions cooked un vegetable stock, croutons, emmental cheese

P L A T S / M A I N  C O U R S E S

JANGLE BURGER MONTAGNARD
Steak 180 g, savora, oignons rouges, sucrine, tomates, reblochon, cornichons et bacon croustillant

180g steak, savora, red onions, sucrine, tomatoes, reblochon, pickles and crispy bacon

25€

FISH & CHIPS 
Cabillaud pané, pickles d’oignons rouges, sauce tartare - frites
Breaded cod, pickled red onions, tartar sauce, french fries 

19€

MILLEFEUILLE 9€

BRIOCHE PERDUE 9€

CRÈME BRÛLÉE 9€

Éclats de châtaigne, ail des ours et croûtons dorés

Chestnut shards, wild garlic and golden croutons

Plat Vegan Sans glutenPlat Végétarien

Produits Locaux (en provenance des Hauts-de-France, d’Ile de France et de Seine et Marne)

18€PIZZA 4 FROMAGES / 4 CHEESES PIZZA
Pulpe de tomate, mozzarella, emmental, cheddar, fourme d’Ambert

Tomato pulp, mozzarella, emmental, cheddard, fourme d’Ambert

FAUX FILET

Caramel, glace vanille

Caramel, vanilla ice cream

25€
Frites, sauce Béarnaise

French fries, Béarnaise sauce

Praliné & noisettes

Praline & Hazelnuts

Saveur pistache

Pistachio flavor

PENNE BOLOGNAISE
Bolognaise au Parmesan Reggiano – option végétarienne disponible sur demande

Bolognese with Parmesan Reggiano – vegetarian option available on request

16€

Locally Sourced Products from Hauts-de-France, Île-de-France & Seine-et-Marne


