
2 courses $54

V - VEGETARIAN | VO - VEGETARIAN OPTION | VGO - VEGAN OPTION | GF - GLUTEN FREE   
GFO - GLUTEN FREE OPTION

This special is available for groups of nine or less, please ask for our set menu 
for groups of ten plus.

ANTIPASTI (ENTRÉE)
FETT’UNTA E BURRATA
“La Delizia” burrata, cherry tomatoes, Tuscan garlic sourdough (V) 
PROSCIUTTO E COCCOLI  
20 month prosciutto di parma, golden pizza dough
MELANZANE ALLA PARMIGIANA
Layers of roasted eggplant, slow-cooked tomato sugo, fior di latte, basil, 
parmigiano (V, GF)

PORTATA PRINCIPALE (MAIN COURSE) 
RIGATONI CON RAGÙ DI SALSICCIA   
Rigatoni di Gragnano DOP, Tuscan sausage ragout, Pecorino cheese (VO)
TAGLIATA DI MANZO ALLA TOSCANA  
Dandaragan 200 day grain fed organic striploin, rocket, parmigiano 
reggiano, extra virgin olive oil, aceto balsamico di Modena (GF)
GNOCCHI AL POMODORO FRESCO E STRACCIATELLA   
Traditional potato gnocchi, sauteed with Neapolitan tomato salsa, fresh 
basil and stracciatella (GFO, V, VGO)

TIRAMISÙ TRADIZIONALE OR AFFOGATO (V) (ADDITIONAL $12)

2 COURSE SET LUNCH 
Monday - Friday, 12-3pm


