
 

Impact Hub Bern 
Catering Angebot 
 
 

Gerne kannst du das Catering über uns in Kooperation  
mit Energy Kitchen und O&B Lunchbag bestellen.  
 
Hast du Fragen?  
Zögere nicht, uns zu kontaktieren. Wir helfen gerne. 
 
Telefon:  031 311 12 55 
E-Mail:   bern.bookings@impacthub.net 
 
Wenn du den Raum auf unserer Website online reservierst, 
hast du die Möglichkeit, das gewünschte Catering-Angebot 
direkt hinzuzufügen. Im Abschnitt "Kommentar" kannst du 
uns weitere Bemerkungen mitteilen. 
 
Herzliche Grüsse 
Team Impact Hub 
 
Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt. 
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Getränke & Kaffee 
Zur Selbstbedienung in der Lounge 
 

Einheit   Preis 
 

Kaffee, Tee und Hahnenwasser    pro Person  inklusive 

Rösterei B5 Burgdorf – 100% Arabica  
Schwarz-, Grün-, Pfefferminz-, Früchte-, Kräutertee 
 
Mineralwasser GOBA      33cl   CHF 3.50 
laut/stil 
 
ChariTea BIO       33cl   CHF 3.50 
Mate, Red, Black 
 
LOLA Süssgetränke      33cl   CHF 3.50 
Limonade Orange BIO 
Lola Cola 
 
fritz-spritz        33cl   CHF 3.50 
Bio-Rhabarberschorle           
 
Alkoholfreies Bier      33cl   CHF 4.50 
Lola IPA Bier 
 
Fruchtsaft        70/100cl  CHF 12.00  
Beutelsbacher Orangensaft BIO - 100cl 
Apfelsaft Edition-Apfelgold - 70cl       
 
 

Getränke zum Apéro  
finden sich auf Seite 6 
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Kaffeepause  
by Energy Kitchen 

Einheit   Preis 
 
z’Morge Schnous       pro Person   CHF 9.50   
– 1x Gipfeli & saisonale Früchte 
 
E chli z’Morge       pro Person   CHF 19.00 
– 1x Gipfeli, 1x Brötli  
– Konfitüre & Butter im Weckglas 
– Saisonale Früchte 
– Vitamin Smoothie in der Glasflasche 25cl 
 

So richtig z’Morge       pro Person  CHF 31.00  
– 1x Gipfeli,  1x Feigenbrötli, 1x Mini-Laugen-Tessinerli 
– Konfitüre & Butter im Glas 
– Mini Brezel mit Cream Cheese 
– Bircher-Müesli vegan im Weckglas 
– Saisonale Früchte 
– Vitamin Smoothie in der Glasflasche 25cl 
 
Z’vieri “süss”       pro Person  CHF 18.50  
– Zitronen-Rosmarien-Muffin 
– Schoggi-Brioche 
– Saisonale Früchte 
 
z’Vieri “salzig”        pro Person  CHF 19.50  
– Mini Sandwiches assortiert (vegi/ vegan/ fleisch) 
– Mini Brezel mit Kräuter-Frischkäse 
– Weckglas mit Studentenfutter  
 
Diese Pakete werden in Kooperation mit der Energy Kitchen AG für Gruppen von 5-40 
Personen angeboten. Bestellungen sind 7 Arbeitstage vor dem Anlass beim Impact Hub Bern 
einzureichen.  
 
Die Pakete enthalten Speisen, Lieferung, Buffet-Aufbau und benötigte Infrastruktur. Verfügbar von Mo-Fr, 
08:00-18:00 Uhr, am Wochenende auf Anfrage ab CHF 1000.-. Saisonale Anpassungen im Angebot vorbehalten. 
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Lunch & Apéro  
by O&B Lunchbag GmbH 

Einheit   Preis 
 

LUNCH BUFFET “EASY”       pro Person  CHF 28.50 
– Sandwiches assortiert (Fleisch, Vegi und Vegan)  
– Märit Salat (580ml Weck-Glas) 
– Süssgebäck nach Tagesangebot 
 

LUNCH BUFFET “VO AUEM CHLI”     pro Person   CHF 34.50 

– Sandwiches assortiert (Fleisch, Vegi und Vegan) 
– Saisonaler gemischter Salat (220ml Weck-Glas) 
– Herzhafte Suppe (200ml Becher) 
– Dessert nach Tagesangebot 
 

LUNCH BUFFET “EINTOPF Vegan”     pro Person  CHF 37.50 

– Bunter Marktsalat mit Kernen &  zweierlei Dressing 
– Herzhafter Linsen-Gemüse-Eintopf mit Toppings  
– Berner Brot  
– Dessert nach Tagesangebot 

 

E CHLI APÉRO*       pro Person  CHF 29.50 

– Apéro Nüsse & Gemüse Pickles 
– Saisonale Quiche (Vegi & Fleisch) 
– Rüeblitatar mit Knäckebrot  
– E chli Chäs & Wurst 
– Süssgebäck nach Tagesangebot 
*Auch als 100% vegane Variante mit Gemüse-Quiche,  
   New Roots Chäs & Randen Charcuterie erhältlich.  

 
SO RICHTIG APÉRO       pro Person  CHF 38.00 

– Apéro Nüsse & Gemüse Pickles  
– Saisonale Quiches (Vegi & Fleisch) 
– Rüeblitatar mit Knäckebrot  
– Rindswurst, Mostbröckli und Salami von der Metzgerei Onkel Urs (BE) 
– Dreierlei Käse von Jumi aus Boll  
– Berner Brot & Apfel Senf  
– Dessert nach Tagesangebot 
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📌 Kulinarisch versorgt – stressfrei geniessen 

Ob Meeting, Workshop oder Apéro: Die sorgfältig zusammengestellten Catering-Pakete 
unseres Partners O&B Lunchbag GmbH machen jeden Anlass zum genussvollen Erlebnis. Freu 
dich auf saisonale Köstlichkeiten, pünktliche Lieferung, stilvollen Buffetaufbau und passende 
Infrastruktur – ganz ohne Aufwand für dich. 

 

 

ℹ Hinweis: Der Impact Hub Bern bietet keine Speisen an – alle Leistungen erfolgen ausschliesslich durch unseren 
Catering-Partner. 
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Gruppengrösse 

Für Gruppen von 10–40 
Personen. 

 

Saisonal & frisch 

Das Angebot variiert je nach 
Jahreszeit. 

 

Bestellung mindestens 7 
Arbeitstage im Voraus 

Bestelle bequem über uns, 
wir leiten alles weiter. 

 

Lieferzeitfenster 

Montag–Freitag, 08:00–16:00 
Uhr. 

 

Wochenende 

Auf Anfrage, Mindestumsatz 
CHF 1'000.–. 

 

Abrechnung 

Erfolgt direkt durch O&B 
Lunchbag GmbH. 
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Apéro Getränke  
by O&B Lunchbag GmbH 

Einheit   Preis 

Bier           

Felsenau Bärner Müntschi     33cl   CHF 5.00 
       

Schäumend 
 

Sauergrauech-Cidre Heftig     75cl   CHF 39.50 
Heftig, Schweiz, Egnach TG, 2021 
Sauergrauech 
 
Mongolfiera Prosecco di Valdobbiadene    75cl   CHF 39.50 
Superiore DOCG Brut  
Althea Confin, Italien, Veneto, 2021 
Glera 
 

Weiss 
 

T BIANCO Vigneto delle Dolomiti IGT    75cl    CHF 33.50 
Kellerei Tramin, Italien, Südtirol, 2021  
Chardonnay, Weissburgunder, Sauvignon Blanc, Riesling 
 
Roero Arneis DOCG      75cl   CHF 39.50 
Cornarea, Italien, Piemonte, 2021  
Arneis 
 

Rot 
 

T ROSSO Vigneto delle Dolomiti IGT     75cl   CHF 33.50 
Kellerei Tramin, Italien, Südtirol, 2021  
Vernatsch, Blauburgunder, Merlot 
 
Barbera d'Alba DOC      75cl   CHF 39.50 
Cornarea, Italien, Piemonte, 2019 
Barbera 

📌 Wein & Bier mit Stil – von O&B Lunchbag GmbH 

Du planst einen stilvollen Apéro? Unser Partner O&B Lunchbag GmbH liefert auf Vorbestellung 
erfrischende Getränke inklusive passender Infrastruktur – von edlen Gläsern bis zum Eiskühler. 
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ℹ Hinweis: Der Impact Hub Bern bietet keine alkoholischen Getränke an – der gesamte Service wird über O&B 

Lunchbag GmbH abgewickelt. 
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Alkoholische Getränke  

Exklusiv über O&B Lunchbag 
GmbH. 

 

Bestellung mindestens 7 
Arbeitstage im Voraus 

Bestelle bequem über uns, 
wir leiten alles weiter. 

 

Lieferzeitfenster 

Montag–Freitag, 08:00–16:00 
Uhr. 

 

 

Wochenende 

Gerne auf Anfrage und in 
Kombination mit 
Food-Catering. 

 

Mindestumsatz CHF 300.– 

Falls nur Getränke bestellt 
werden. 

 

Abrechnung 

Erfolgt direkt durch O&B 
Lunchbag GmbH. 
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Hast du nichts Passendes gefunden?  
 
Ergänzend zu unserem Angebot besteht die Möglichkeit, ausserhalb ein Restaurant 
zu besuchen, bequem deine eigene Verpflegung (Essen & Trinken) mitzubringen 
oder einen Caterer deiner Wahl zu beauftragen. 
 

Unsere Restaurant Tipps  
 

➔ Restaurant Vierte Wand serviert ein tolles Mittagsmenü am langen Holztisch! 

➔ Restaurant Luce serviert italienische Spezialitäten von früh bis spät! 

➔ Restaurant Toi et Moi serviert ein tolles Mittagessen direkt am Hauptbahnhof! 

➔ Restaurant Mille Sens serviert einen Business Lunch als 2- oder 3-Gänger! 

★ Offerten- und Reservationsanfragen bitte direkt an das jeweilige Restaurant richten ;)   
 

Selbstverpflegung im Hub  
Möchtest du Früchte, Gipfeli, Sandwiches oder ein kleines Apéro für dich und deine Gruppe 
selbst mitbringen? Das ist für uns in Ordnung, unter der Bedingung, dass du nach deiner 
Buchung alles aufräumst und den Abfall sowie Altglas eigenständig entsorgst. Beachte bitte 
auch die Hinweise unter "Eigener Caterer / Selbst-Catering". 
 

Eigener Caterer / Selbst-Catering  
 

★ Informationspflicht: Wird ein externer Caterer beauftragt, so ist der Impact Hub Bern im 
Voraus zu informieren. Die Koordination und Kommunikation zum Catering erfolgen direkt 
zwischen Kunde und Caterer; der Impact Hub Bern übernimmt keine Koordinationsrolle. 
 

★ Vor-Ort-Ressourcen: Keine Küche, Kühlung oder Vorbereitungsbereich vorhanden. Kochen, 
Grillen und Frittieren sind im Hub nicht erlaubt. Warme Speisen müssen heiß und Getränke 
vorgekühlt geliefert werden. 
 

★ Nutzung von Geschirr & Infrastruktur: Bei Nutzung von Hub-Geschirr und Infrastruktur 
erhebt der Impact Hub Bern eine Pauschale von CHF 8.- pro Person (z.B. für Geschirr, Weingläser 
und Verbrauchsmaterial wie Servietten). Elektronische Küchengeräte und Stromnutzung müssen 
im Voraus abgestimmt und schriftlich genehmigt werden. 
 

★ Lieferzeiten: Anlieferung und Abtransport sind zwischen 05:00-11:00 Uhr und 18:30-21:00 Uhr in 
der Spitalgasse erlaubt (nur für Warenumschlag). Generelles Durchfahrverbot ausserhalb dieser 
Zeiten. Keine Parkplätze vorhanden.  
 

★ Zusätzliche Kosten: Impact Hub Bern behält sich vor, Koordinations- und Unkostenzuschläge 
(z.B. für Koordination, Strom, Abfallentsorgung und Infrastrukturnutzung) zu erheben. 
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