!
Fronecco
o 00
e €40
Charles Povgecne Pramier Cry
Fos oo
fes €400

\ { EVIEN

Agemrod Sqw ot €00
{mnnsalln Sprts €000
Marses Blooce/ Boswe €530
Porto wit/ rowsd €550
erry dry €550
Compar €4.00
Pind? do Chorentes €55
Bcond €700
e €400
Kir royel €200
Camepani vowsge €900
Faong-Ambos orange €9.00
BLOSM Vaemouh (iwed) €200

COCKTAILS
Pornstar Marties
logy Red Chonkn
Maiydy

Ay Pa

CodN

MOSM Gin (iveek)
Dovide You

Gin More
Copperhead
Heandrick's

YIREEKBIER

Grool Armold vos Loon €480
Geovin Agnes van Loos  €4.60

MOCKTAILLS
Poemitar Marsinl 0%
Mojeo 0%
Copperheod 0%
Crodimo

piaue - Py o Mtrdnenay

P €500 / Ry €25 ¢
Rosé

hote | ot \e yv et
pleu €510 / B €25 00
Rood

A Medlon

P 510 /B €25 00

SUGGESTIEWTINEN

Wir

Halman - Chosdoanoy

P €700 / A €29.00

Chambee d'Amow |1iwil|

Por €500 / Ber €25.00
Rood

Livevwi Primative - Pughe

plos €750 / ey €20.00

STREEKWIINEN
Wi

Kihksony Pinidt blose

G €8.00 / e €20.00

WARME DRANKEN

Vala ) deco €10
Cappuccne melk €0
Coappuivino sogroom €I
Lote €400
Latte mat ywaoh e €440
Aaromel vede harebeoor spae Veos]
Vene chocolodemalh €450
[Colebowr)

Irinh colfee - whisky
holan colfes « amoretto
Franch coffes « cognoc

€9.00
€9.00
€2.00

VERSI
Rode vruchien
Citroen
Kizmile
Groen Toa
Rozenbotel
Eorl Goey

Mura

UFEER

Caca Caln €310
Coo-Coly 2evo .
(140 meange €210
Spwte L& 8 1)
Lapton lew Toa €350
Fuie Teo poach €10

P amaon L0 W]
Toedmusiner veu Mankort €3 40
Tarmueinar ctinen €50
Tarmieeer cronge €50
Chusdlomome plos €200
Choudlornies hesis €300
Chondforsses plot S0 €540
Ohvanformaine v 404 €5 40
Aqea Porsa 1) €940
San Peliagrine 11 €940
Schrweppes Yom €130
Schweppes agrum €30
Mavede Maid oronge €©O20
Maude Mo appelhens €320
Maute Mold oppebap €320
Vaer Irvitiop €700

UEREN 0.0

A¥igem blond 0°. 4.9
Iopler O% €100
Lelle bload /bevin 0% €440
Kriwh Liebnans 0% €420

BIERIEN

Stefla 2354 "vor Qi
Stello 334 “vor QX
Groof Arsold von loce €430
Grovis Agnes van Losa €4 80
Kalesibler Rovge €5.00
Kauesihior Trigel €500
Karhoelbior Cose de hanes €5 50
Wastmalle Tripel €500
Westmalle Dubbel €500
Undemons ket €420
Korennk Tripel *vot €460
Kormelet €4.00
Cotnat €480
Omar €440
Dovel €480
Lo Choutfe €460
Letle blond €440
Letle dorher €460

Chimay blavw €530




KLASSIEKERS

Artisanale Kaaskroket “Maison Bijnens” 2st. €21.00
Huisbereide tartaarsaus — mesclun salade

Artisanale Garnaalkroket “Maison Bijnens” 2st. €27.00
Huisbereide cocktailsaus — mesclun salade

Carpaccio “Belgische wit-blauw" €28.00
Truffelmayonaise — tomaat — pijnboompit - rucola — parmezaan

Koninginnenhapje €26.00
Haspengouwse hoevekip — champignon - bladerdeeg

Stoverij van varkenswang €28.00
Loonse stroop — "gravin agnes van loon” - seizoens groentjes

Luikse balletjes €25.00
Loonse stroop — ui - “gravin agnes van loon”

ltaliaanse croque €18.50
Pesto — tomaat — mozzarella - rucola

KINDERGERECHTEN
Frikandel met frietjes €12.00
Kabeljauwreepjes met frieties €16.00
Spaghetti al ragu €14.00

Kipnuggets met frietjes €12.00

VRAAG NAAR ONZE SUGGESTIES

Aardappelgerechten/pasta, sauzen en garnituur zijn inbegrepen in de prijs!
Sauzen: peperroom, champignonroom, portosaus, choron (+€2.00), béarnaise (+€2.00)
Aardappelgerechten: frietjes, kroketten, puree

HUISREGELS
Per tafel 1 rekening | Vanaf 5 personen, 4 gerechten
Voorgerecht is niet beschikbaar als hoofdgerecht | Allergiéen op voorhand doorgeven

Y e v Loon
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FINGERFOOD

Kabeljauwreepjes €18.00
Huisbereide tartaar saus

Haspengouws buikspek €17.50
Hoisin - wasabi mayonaise

Verse frieties €12.00
Truffel mayonaise — tomaat — parmezaan

Bruschetta €16.50
Tomaat — rucola — parmezaan

VOORGERECHTEN

Artisanale Kaaskroket “Maison Bijnens” 1st. €17.00
Huisbereide tartaarsaus — mesclun salade

Artisanale Garnaalkroket “Maison Bijnens” 1st. €21.00
Huisbereide cocktailsaus — mesclun salade

Carpaccio “Belgische wit-blauw" €21.00
Truffelmayonaise ~ tomaat — pijnboompit - rucola — parmezaan

Scampi “bistro 16” 5st. €19.50
Sjalot - look - specerijen

PASTAGERECHTEN

Spaghetti al ragu €20.00
Tomaat — specerijen — rundsgehakt

Spaghetti Bistro 16 €26.00
Look - room — specerijen — scampi

Spaghetti pesto €24.00
Room — pesto - seizoensgroenten

Spaghetti vongole €28.00
Look — kerstomaaties - venusschelpen

o
e
16




VAN “T VELD

Grain fed Entrecdte “Uruguay” 350g €48.00
100 dagen graangevoederd — seizoens groentjes

Kleinhoofd (De Vleeshoeve) 280g €36.00
Seizoens groentjes

Ribben Bistro €30.00

Traag gegaarde ribben — vlierbloesemsiroop — koolsalade

Varkenshaasje €30.00
Traag gegaard — seizoens groentjes

Steak tartaar 280g €34.00
Bistro 16 magic pickles

Kalfszwezerik €44.00
Truffelsaus — Limburgse grotchampignons — seizoens groentjes

——— =

Uil D EZEE

Sliptong meuniére 2st. €39.00 / 3st. €46.00
Kappertjes — boter — mesclun salade — huisbereide tartaar

Tonijnsteak €40.00
Seizoens groentjes — dragonsaus

Roodbaars €34.50
Seizoens groentjes — beurre blanc

Scampi ‘Bistro 16’ 8st. €28.00
Look - room - sjalot — specerijen

(ofo
16




