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GAMBERO ROSSO E CAVIALE “OSCIETRA” SU STRACCIATELLA

ANTIPASTI
Appetizers

THE GIANDO STORY

INSALATE
Salads

CARPACCIO MISTO DI MARE AI SAPORI MEDITERRANEI

POLIPO GRIGLIATO CON PATATA E PEPERONE

CALAMARETTI E ZUCCHINE FRITTI

LA TARTARE DI OBERTO

CAPESANTE GUANCIALE E TARTUFO NERO

 

LA BURRATA

PARMA PARMIGIANO E GOCCE DI REGGIO

CEVICHE DI POMODORI E AGRUMI

INSALATA DI BARBABIETOLE

LATTUGA ASTICE DI FIUME CARCIOFO FUNGHI E MANGO

Please advise your server of any food allergies or dietary restrictions.
All prices are in Hong Kong Dollar and subject to 10% service charge.

Please advise your server of any food allergies or dietary restrictions.
All prices are in Hong Kong Dollar and subject to 10% service charge.

VegetarianVegetarian

“OUR DEVOTION TO INGREDIENTS” 
 

BURRATA AND STRACCIATELLA 
“Caseificio Deliziosa – Noci (Bari) 

PROSCIUTTO DI PARMA 
Sant’ Ilario Prosciutto – Lesignano De Bagni (Parma) 

PARMIGIANO REGGIANO 
Gennari (Parma) 

ACETO BALSAMICO 
Acetaia San Giacomo – Novellara (Reggio Emilia) 

OLIO D’OLIVA EXTRA VERGINE 
Olefici Fratelli Masturzo – Venosa (Potenza) Basilicata 

Olio Anfosso – Chiusavecchia (Imperia) Liguria 
Frantoio di Santa TeaTuscany 

PASTA 
Spinosi Egg Pasta 

Benedetto Cavalieri 
RISO 

Zaccaria Piedmont 
VITELLO 

Gruppo Vercelli – Formigliana (Vercelli) Piedmont 
FASSONA PIEMONTESE 

Oberto 
UOVA 
Ferioli  
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POLLETTO CON CAROTINE E VERDURE
Grilled Italian Spring Chicken, Baby Carrot, Swiss Chard

FILETTO DI MERLUZZO IN CROSTA DI PREZZEMOLO

SECONDI PIATTI
Main Courses

TRADIZIONALE

BRANZINO SELVATICO AL SALE

COSTOLETTA D’AGNELLO E CAPONATA 

RAVIOLI DI MAGRO GOCCIA D’ORO

COSTATA DI VITELLO ALLA “MILANESE”

VITELLO IN CROSTA DI PISTACCHIO

SCAMORZA AL FORNO CON VERDURE

COSTATA DI MANZO

TAGLIATA DI MANZO “L” AVVOCATO”

Please advise your server of any food allergies or dietary restrictions.
All prices are in Hong Kong Dollar and subject to 10% service charge.
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CHITARRA VERRIGNI CACIO PEPE E BURRATA

LINGUINE CON GAMBERI ROSSI DI MAZARA E POMODORINI

CAVATELLI ALLO SCOGLIO

GNOCCHI SU FONDUTA PROSCIUTTO E TARTUFO NERO

RAVIOLI RIPIENI DI VITELLO

FETTUCCINE AL RAGÙ DI VOLATILI

STROZZAPRETI ALLA NDUJA SALSICCIA POMODORO E RICOTTA SALATA  

SPAGHETTI AI RICCI DI MARE 

ZUPPE
Soups

RISOTTO

PASTA LUNGA
Long Pasta

LA PASTA FRESCA
Homemade Fresh Pasta

MINESTRONE CLASSICO

RISOTTO AI FUNGHI DI STAGIONE  

RISOTTO AL NERO DI SEPPIA CON VONGOLE E CAPESANTE 

Please advise your server of any food allergies or dietary restrictions.
All prices are in Hong Kong Dollar and subject to 10% service charge.
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