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FLEISCH

[ 01 Albondigas Canarias 7,80
span. Fleischbéllchen in Tomatensauce

| Ciruelas 5,80
Pflaumen im Speckmantel

| Trozos de Pollo 7,80
saftige Hiihnchenstreifen gebacken

| Currywurst del Mare 10,70
mit Shrimps in Hummer-Kaviar- Jus

O Lomo de Cordero 14,80

Lammricken Gberback. mit Rosmarinkruste

| Costillas de Cerdo

12,80

Spareribs auf Truffel- Kartoffel-Pliree

[] 07 Jamon de Serrano

9,80

Serranoschinken am Rack und Tomatenbrot

O Jamon- Melon- Rollo 7,90
Serranoschinken- Melonen- Rolls

O Pastel de Carne Asada 11,90
Pulled Pork- Kartoffelpi- Pastete

O Torreznos 7,90

knusprig. Schweinebauch mit Chimichurri

[

AUSTERN

Austern Fines de Claires 3,80

Felsenaustern aus der Normandie
mit ausgewogenem. leicht salzigem Aroma

TAPALAPUB
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BROT 0
u Cesta de Pan 3,50
D Brotkorb O
Cesta de Pan sin Gluten 4,80
glutenfreies Brot O
1 / KARTOFFELPUREE 5,80
O © SUPER-CRUNCH-POMMES 5,00
O] - SUSSKARTOFFEL- POMMES 6,30
(1 1) PAPAS ARRUGADAS 4,80
O] © TORTILLA EMILIANO 6,90

HIER SPIELT DAS LEBEN

SALATE & KASE

Manchego Queso

halbgereifter leicht pikanter Kase

Burrata

mit Mango- Chutney und Salat

geflimmter Ziegenkase

mit Erdbeer-Chutney

Ensalada de tendencia

Ensalada de Melon

Melonen-Gurkensalat mit Minze

Ensalada Ceasar

Ceasars- Salad, el classico

GEMOSE

Albondigas de Verduras

Aceitunas verdes

eingelegter Olivenmix

Caserola Verdura

Gemiise-Kasserolle mit gestocktem Ei

Pimientos de Padron

GRILL

SPARERIBS 600 gr

vom Schwein in BBQ- Sauce
TERES MAJOR 240 gr

das Metzger-Stiick, saftig & zart
RINDERFILET 200 gr.

Irish- Prime- Beef

RIBEYE 300 gr.
Geschmacksvielfalt Irish Beef
TOMAHAWK ca. 1200 gr.
Irish Dry Aged Beef

8,90

12,70

9,60

8,90

Trendsalat mit Avocado, Joghurt, Spinat, Feta

7,40

8,40

7,30

span. Gemduse-Ballchen in Tomatensauce

4,90

11,80

8,90

pikante gebratene Paprikas mit Meersalz

19,00

28,00

39,00

39,00

95,00

DESSERT

CREMA CATALANA
TIRAMISU DER SAISON

O ood

ESPRESS0-SCHOKO- KUSS
CHEESECAKE SAN SEBASTIAN

1,50
8,50
4,50
6,50
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TISCH / NAME

()

FISCH

Filete de Salmon

Lachsfilet gegrillt, auf Limettensauce

Pescaito Frito

Backfisch - Bites
Rabas

Calamari- Ringe frisch gebacken
Chipirones a la Galega

13,80

9,80

5,80

10,80

Mini- Calamari- Tubes mit Gemisefllung

Sardinas Quemadas

Sardellen unter Feuer, mit Rostbrot

Pulpo a la Brasa

8,80

16,00

Tintenfisch-Fangarme gegrillt auf Plree

Jumbo- Garnelen
in Knoblauchol gegrillt

15,80

KARTOFFEL & BROT

Patatas Bravas

6,80

fritt. Kartoffeln mit Tomaten- Chili- Sc.

Tortilla Emiliano
spanischer Kartoffelkuchen
Pinxo de Tomato y Pesto

zwei klassische Tomaten- Bruschetta

Croquetas con Jamon

mit Schinken- Fillung, selbstgemacht

Croquetas con Hongos

mit Pilz- Fullung, selbstgemacht
Papas Arrugadas

kanarische Kartoffeln in Salzkruste
Gnocchi de la Casa

in einer Amaretto- Salbei- Butter

6,90

4,80

7,80

7,80

7,80

8,80

RARE / MEDIUM / WELL DONE
Zubereitungszeit der Steaks ca. 45 min

TOMAHAWK dauert ca. 90 min.
Bestellen Sie ihr Tamahawk fir das

nachste Mal einfach vor!

DIPS

AloLI
LIMETTEN - MAJO
CURRY - MANGO

I R I R R e B

BBQ-SAUCE

1,90
2,50
2,50
CHIPOTLE- CHILI- SALSA 2,50
KRAUTERBUTTER / BUTTER 2,50
2,50

Wir akzeptieren alle Karten als Zahlungsmittel. Bei Firmen- und auslandischen Karten kdnnen jedoch zusatzliche Gebiihren entstehen.




