
Costo del servizio: Euro 10 per ordine
Service Charge: 10 Euro per order



D a l  G i a r d i n o

D a l l a  C u c i n a

C o l a z i o n e
Breakfast

Dalle 7:00 alle 12:00 / From 7 AM to 12 PM

Insalata di spinaci, noci e lamponi (frutta secca)
Spinach salad, walnut and raspberry (nuts)

Piccola insalata con frutta e verdura di stagione (solfiti)
Small salad with seasonal fruit and vegetables (sulphites)

Porridge con frutti di bosco con scelta tra: latte o acqua (glutine, latticini)
Porridge with berries and your choice of: milk or water (gluten, dairy)

Pancakes ai frutti di bosco, sciroppo d’acero o crema di nocciole 
(glutine, latticini, frutta secca, uova)
Pancakes with berries, maple syrup or hazelnut cream (gluten, dairy, nuts, egg)

Crêpes ai frutti di bosco, sciroppo d’acero o crema di nocciole 
(glutine, latticini, frutta secca, uova)
Crêpes with berries, maple syrup or hazelnut cream (gluten, dairy, nuts, egg)

Local organic yogurt (dairy)

Soy yogurt (soy)

I n s a l ata  S c i r o c c o 14

I n s a l ata  D i  S ta g i o n e 14

P o r r i d g e 14

Pa n c a k e s * 16

C r ê p e s * 12

Y o g u r t  L o c a l e  B i o l o g i c o  (latticini) 7

Y o g u r t  d i  s o i a  (soia) 7

O v e r n i g h t  O at s  (glutine/gluten, latticini/dairy, frutta secca/nuts) 10

F o r m a g g i o  L o c a l e  B i o l o g i c o  (latticini, frutta secca) 10

Local organic cheese (dairy, nuts)

Local ham

Smoked Salmon, chive and crème fraiche (gluten, eggs, fish, dairy)

P r o s c i u t t o  L o c a l e 12

S a l m o n e  a f f u m i c at o ,  E r b a  C i p o l l i n a 
e  C r è m e  F r a i c h e  (glutine,uova, pesce, latticini)

15

* Prodotto congelato o surgelato all’origine / Product frozen or deep-frozen at origin



U o va
Alla coque (3 min), Barzotto (6 min), Bollite (9 min) (uova)
Soft-boiled (3 mins), Medium-boiled (6 mins), Hard-boiled (9 mins) (egg)

Uova in camicia, spinaci e salsa bernese (uova, latticini, senape, glutine, solfiti)
Poached eggs, spinach and bèarnaise sauce (egg, dairy, mustard, gluten, sulphites

Eggs Benedict (egg, dairy, gluten, mustard, sulphites)

Poached eggs (egg, sulphites)

Sunny side up (egg)

Con scelta tra: formaggio, prosciutto, zucchine, pomodori, funghi (uova, latticini)
With your choice of: cheese, ham, zucchini, tomatoes, mushrooms (egg, dairy)

Con scelta tra: formaggio, prosciutto, zucchine, pomodori, funghi (uova, latticini)
With your choice of: cheese, ham, zucchini, tomatoes, mushrooms (egg, dairy)

B o l l i t e 6

A l l a  F i o r e n t i n a 16

B e n e d e t t i n e  (uova, latticini, glutine, senape, solfiti) 16

U o va  i n  C a m i c i a  (uova, solfiti) 16

O c c h i o  d i  B u e  (uova) 16

O m e l e t t e 16

S t r a pa z z at e 16

S a n d w i c h
Avocado toast con pane ai cereali* e uovo in camicia (uova, glutine)
Avocado toast with multi-grain bread and poached egg (egg, gluten)

Tomato and lettuce (gluten, dairy, egg)

Raw ham and provola smoked cheese (gluten, dairy, egg)

Smoked salmon, chives and lemon (gluten, egg, fish, dairy)

Av o c a d o  T o a s t 16

P o m o d o r o  e  l at t u g a  (glutine, latticini, uova) 10

P r o s c i u t t o  c r u d o  e  p r o v o l a  (glutine, latticini, uova) 15

S a l m o n e ,  E r b a  C i p o l l i n a  e  M ay o n e s e  (glutine, uova, pesce, latticini) 18



D o l c e  e  F r u t ta
Traditional Tuscan cake (gluten, egg, nuts, dairy)

Macedonia con frutta di stagione
Seasonal fruit salad

Seasonal fresh fruit

Traditional pastries (gluten, egg, nuts, dairy)

Selection of cakes (gluten, eggs, nuts, dairy)

Croissant & biscuits selection (gluten, eggs, dairy)

Corn flakes / muesli alla frutta / muesli al cioccolato (lattcini)
Corn flakes / fruit muesli / chocolate muesli (dairy)
Fiocchi d’avena (tutti i cereali contengono glutine e frutta secca)
Oats (all cereals contain gluten and nuts)

Dried fruit

T o r ta  T o s c a n a  (glutine, uova, frutta secca, lattcini) 14

M a c e d o n i a 14

F r u t ta  f r e s c a  d i  S ta g i o n e 14

I l  C e s t i n o  G o l o s o  (glutine, uova, frutta secca, lattcini) 8

S e l e z i o n e  d i  t o r t e  d e l l a  C r e d e n z a 
(glutine, uova, frutta secca, latticini)

8

C r o i s s a n t  &  B i s c o t t e r i a  (glutine, uova, latticini) 8

C e r e a l i 5

F r u t ta  S e c c a 9

Il nostro Staff sarà lieto di assistervi per eventuali esigenze gluten free o vegane, 
nonché in caso di allergie o intolleranze.

For gluten-free or vegan requirements, as well as allergies or intolerances, 
our Staff will be happy to assist and support you.



C a f f e t t e r i a Espresso 5

Espresso Doppio 6

Decaffeinato 5

Cappuccino 6

Caffè Latte 6

Latte Macchiato 5

Barley coffee

Ginseng 5

Caffè Americano 6

Caffè Corretto 7

Caffè Shakerato 8

Iced Espresso 8

T è ,  T i s a n e  e  i n f u s i Tè nero – Earl Grey Superior 8

Your Moment 8

Tè verde – Green Tè 8

Arabian Night 8

Green Lemon 8

English Breakfast 8

Infuso – Blood Orange 8

Tisana – Pure Relax 8

Balance 8

Simply Beautiful 8

Camomilla 8

Hot Matcha Tè 10

Cold Matcha Tè 10

A c q u a
Naturale / Still - 75 cl
Frizzante / Sparkling - 75 cl

S u c c h i  d i  f r u t ta
Arancia
Freshly squeezed Orange Juice

Carota / Mela verde / Zenzero / Sedano
Centrifuged Fruit - Carrot / Green apple / Ginger / Celery

Albicocca / Mela / Pera / Pesca / Ribes Nero e Goji
Biobacche Organic fruit juice – Apricot / Apple / Pear / Peach / Blackcurrant and Goji

Orzo 5

Acqua “Filette” 7

Spremute 12

Centrifugati 12

Succhi di Frutta Biobacche 13



Prodotto sottoposto a trattamento di bonifica preventiva tramite congelamento in conformità alle 
prescrizioni del reg. CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 1. Materia 
prima surgelata all’origine.

Product subjected to preventive reclamation treatment by freezing in compliance with the 
provisions of reg. EC 853/2004, annex III, section VIII, chapter 3, letter D, point 1. Raw material 
frozen at the origin.

Tutti i prezzi sono espressi in euro, IVA inclusa.

All prices are mentionated in euro, VAT included.






