PAO DE MASSA MAE E MANTEIGA AROMATIZADA
SOURDOUGH BREAD & FLAVOREDBUTTER % & B @

ISN3S A9

ENTRADAS | STARTERS

TARTARO DE NOVILHO COM MAIONESE DE PIMENTA DA TERRA FUMADA

BEEF TARTARE AND SMOKED AZOREAN PEPPERMAYD % A ¥ @ B i 9%

COGUMELOS GRELHADOS, AIOLI E BBO
BBO GRILLED MUSHROOMS & AIOLI 2. &

SALADA DE FOLHAS DA EPOCA E LEGUMES FERMENTADOS
FRESH LEAVES SALAD & FERMENTED VEGGIES W ¥ @

CEVICHE DE PEIXE BRANCO DA EPOCA
SEASONAL WHITE FISH CEVICHE .4, @

TEMPURA DE PEIXE, MAIONESE DE LIMA E RABANO
FISH TEMPURA, HORSERADISH & LIMEMAYD 2. & (0@ B

SALADA DE MELANCIA E TOMATE
WATERMELON AND TOMATO SALAD A W @

SOPA DO DIA
SOUP OF THEDAY W
PRINCIPAIS | MAINS

PEIXE DALOTA
CATCH OF THE DAY

SUGESTAO DO CHEF
CHEF'S SUGGESTION

ATUM BRASEADO COM PURE DE BATATA DOCE ASSADA E SOJA COM CITRINOS
SEARED TUNA, ROASTED SWEET POTATO PUREE AND CITRUS SOY SAUCE 4. & ¥ 8 %¢

LOMBO DE NOVILHO, WEDGES DE BATATA FRITA E MOLHO CAFE DE PARIS
GRILLED TENDERLOIN, FRIED POTATO WEDGES & CAFEDEPARISSAUCE ... ¢ B @ @

PEIXE DA COSTA, SALADA MORNA DE BATATA, COM MOLHO DE MANTEIGA E LIMAO
LOCAL COASTAL FISH, WARM POTATO SALAD WITHBUTTER & LEMONSAUCE 2, ¥ ¢ »@ B §

BARRIGA DE PORCO A BAIXA TEMPERATURA, MOLHO VILAO E PICKLES DE MACA
SLOW-COOKED PORK BELLY, APPLE AND VILAO SAUCE 5, ¥ ¢ B

RISOTTO DE COGUMELOS E ESPUMA DE TRUFA
MUSHROOM RISOTTO WITH TRUFFLE FOAM A, B

CARIL VERDE “THAI" DE LEGUMES ,
VEGETABLE GREEN “THAI"CURRY W @ % _J)

ESTE ESTABELECIMENTO BENEFICIA DO PROGRAMA DE APOIO A RESTAURAGAO E HOTELARIA PARA A AQUISICAQ
DE PRODUTOS AGORIANOS
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