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Boissons

Chaudes

Café, Déca, Allongé 2.5
Noisette 2.0
Double Expresso 5
Café Créeme 4.9
Café Americain 3
Chocolat Chaud Maison 5.5
Cappucino 5.5
Thé ou Infusion 5
Café ou Chocolat viennois 0.5
Grog 1.5
Vin chaud 1
Irish Coffee 0

Aprés 20h : +2€

Mssas

Le M.LA. 10
Jus Ananas, Citron Vert, Purée Passion. Sirop Vanille
Rose Bonbon 9/7

Jus Cranberry, Cilron Jaune, Grenadine, Limonade

A partager

Planche mixte 22
Assiette de saucisson 10
Camembert roti 14
Frites Maison 1
Poulet croustillant 8
HappyHour

Lundi au Vendredi : 16H/20H
Prix affichés en rouge

Nos

Softs

Coca-Cola / Zéro | Orangina 5.5
Limonade Pression 5.5

Fau plate 25¢l / Badoit Rouge 33cl 5.5
]US de frUit 25CI (Pomme, Ananas, Abricot, [raise, lomate) 55
Ginger Beer [ Tonic : La French Bio 6

Orange ou Citron pressé 0
Thé Glacé maison (Citron ou Peche] 6
Citronnade maison §
Fau plate / Gazeuse IL 1.5

Supplément sirop : +0.5

Biéres

Pression 25cd  50c
Kronembourgs 49  9/6.5
1664 Blanche 5.2 10/8
Carlsherg 5.2 10/8
Grimbergen 5.5 10.5/8.5
Demory IPA 5.5 10.8/8.5
Monaco ou Panach¢ 5 0.2/7
Bouteilles 33cl 1.5

Corona

Desperados

Chouffe

1664 0%




Nos Vins

Blanc

Sauvignon Blanc- AC Touraine, PloudFils
Chardonnay IGP - Domaine Merlet

Rolle IGP- Mon P’tit Camion blanc, Simian
Chablis AOP - Domaine Wengier

Chenin D’Anjou AOP - Domaine Olivier
Rouge

Gamay - AC Touraine, PloudFils

Cote du Rhone AOC - La cuvée des Galets
La Guerre des Bouchons IGP - Domaine du Peras
Cote de Bourg AOC - Chateau I'Hospital
Pinot Noir IGP - Maison Lejeune

Rose

Cinsault IGP - Domaine Merlet

Cote de Provence IGP - Minuty

Petillant
Spumante - Reguta, Cuvée Blanche
Champagne - Joseph Perrier, Brut Nature

Digeéstifs

Poire | Mirabelle 9
Calvados 15
Cognac | Armagnac | Amaretto / Baileys 8
Limoncello / Get 27/ Menthe Pastille 8
Chartreuse Il
Gin Tonic (Gin au choix) 12
Whiskeys

Jack Daniels 9
Nikka Barrel 15
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Assiette de saucisson 8
Saucisson plate

Planche mixte 22
Charcuteries and cheese plaie

Selection de 2 ou 3 fromages 7-10
Plate of 2 or 3 cheeses

Assiette de frites maison 7
Homemade french [ries

Camembert roti au thym, ail et miel 14
Roasted camembert with thyme, garlic and honey

Tzatziki & pois chiches frits 9
Tzatziki and fried chickpeas

Poulet croustillant & mayonnaise €épicée 8
Crispy chicken with a spicy mayo

Nos Entrées
Our Starters

Oeufs mayonnaise a I'ancienne 8
Old [ashioned eggs & mayo with parmesan crumble

6 ou |2 Escargots de bourgogne 12/2I
6 Burgundy snails

Foie gras maison, chutney d’oignon & pain grillé 17
Foie gras, onion chutney and toast

Oeuf en cocotte au comté & mouilette 12
Fgg cocotte with comié cheese and toas!

Soupe a I'oignon parisienne
Parisian oinion soup

Nos Salades
Our Salads

Salade de chévre chaud au miel, bacon 18
Loat cheese and honey salad, bacon

Salade césar 19
Caesar salad



Nos Plats
Our Dishes

Saucisse de Toulouse, purée maison, sauce diable 17
Toulouse sausage, mashed potatoes & devil sauce

Blanquette de veau & riz pilaf 21
Veal blanquette and pilaf rice

Confit de canard, pommes grenailles persillées & jus réduit 23
Duck confit with new potatoes, parsley and reduced juice

Maigre snackeé, petits pois a la francaise & hollandaise 20
Risotto with spinach, stracciatella & roasted hazlenut

Demi chou fleur roti, tzatziki & pois chiches frits 17
Half roasted cauliflower, tzatziki and fried chickpeas

Boeuf bourguignon, légumes de saison vapeur & herbes fraiches 17
Beef bourguignon, steamed seasonal vegetables and fresh herbs

Nos CIHSSi(]lICS + Nos frites maison
Our Classics + Our homemade fries

Tartare de boeuf au couteau 20
Steak tartare

Entrecote 350g, sauce poivre 32
Entrecote 350g, pepper sauce

Fish&Chips, sauce tartare 18
Fish&Chips. tartare sauce

Burger d’antoine, pickles, cheddar, bacon, oignon rouge 19
Antoines Burger: pickels. cheddar. bacon, red onion

Croque-Monsieur au pain de campagne (Croque-madame +1) 17
Croque-Monsieur with country bread

Cote de boeuf a partager (I,2kg pour 2 personnes) 79
Beef rib to share (1.2kg [or 2 people)

Nos Desserts
Our Deserts
Mousse au chocolat 10 Baba au rhum
Chocolate mousse Rum Baba
Créme brulée a la vanille 8 Les crepes de Manu (Parfum au choix)
Vanilla creme brulée Manus Crepes

Crépes Suzette 10
Lrépes suzelte

7



Nos Blancs 75cl :

Loire Chenin d’Anjou, AOP, Domaine Olivier

Loire Sancerre, IGP Domaine Dauny

Loire Sauvignon Blanc, AC, Expression

Alsace Pinot Blanc d’Alsace, AC, Domaine Meyer
Bourgogne Haute Cote de Beaune, AOO - Domaine Charles Pere & Fille
Bourgogne Chablis, AOP, Domaine Wengier

Rhone Rolle, IGP, Mon P’tit Camion blanc, Simian
Languedoc Chardonnay, IGP, Domaine Merlet

Languedoc Viognier, 16P, Domaine Merlet

Nos Rouges 75cl :

Loire Chinon, AC, La Gueule Fine

Beaujolais Beaujolais Villlage, AOC - Chateau de Grand Pré
Jura Arbois Ploussard, AC, Frederic Lornet

Bourgogne Haute Cote de Beaune, AOP - Domaine Charles Pere & Fille
Bourgogne Givry, Domaine de la Monette

Rhone Cote du Rhone, AOC - La cuvée des Galets

Rhone Crozes Hermitage, AB - Domaine de Saint Clément
Rhone Cote Roti, AOP, Domaine Niero

Languedoc La Guerre des Bouchon, IGP - Domaine du Peras
Languedoc Pinot Noir, IGP, Maison Lejeune

Languedoc Pic Saint Loup, AOP, Mas Du Figuier

Bordeaux Le Puy, VDF, Chateau le Puy (75/150¢l)

Bordeaux Cote de Bourg, AOC - Chateau I'Hospital

Nos Rosés 75cl :

Languedoc Cinsault Grenache, IGP Pays d’Oc - Domaine Merlet

Mediterranée Cote de Provence, IGP, Chateau Minuty
Méditerranée Cote de Provence, IGP, Hippie - Chateau Roubine (150cl)

Nos Peétillants 75cl :
ltalie Spumante, Reguta, Cuvée Blanche
Champagne Brut Nature, Joseph Perrier

Champagne Brut, Taittinger
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Cocktails

Aperol Spritz 9/8

Aperol. Prosecco, Soda

Hugo Spritz 13/10

Liqueure de Surreauwx, Prosecco, Soda

Campari Spritz 13/10

Campari, Prosecco, Soda

Mojito 8/7

Rhum, Citron Vert, Menthe, Sucre de canne, Soda

Moscow / London Mule  8/7
Vodka / Gin, Citron Vert, Ginger Beer

Pornstar Martini 13
Vodka, Citron Vert, Purée de Passion, Sirop de Vanille

Margarita 10

Tequilla, Citron Vert, Iriple Sec

Americano 8
Vermouth Rouge. Campari (+Au choix soda)

Negroni 10

Vermouth Rouge, Campari, Gin

Bloody Mary 12

Vodka, Jus de Tomate, Jus de citron, Worcestershire, Tabasco, Sel de céleri
Daiquiri 10
Rhum blanc, Citron vert, Sirop de Sucre

Caipirinha / Caipiroska 8
Cachaca / Vodka, Sucre, Citron Vert

Cocktail du moment
llemander au serveur !
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