Marinovany pstruh lososovity

Kfenova créme fraiche, kornoutek z kedlubny, kaviar, citrénovy gel, ¢erstvy kopr
Sauvignon, Raif — Italie

Kofenéna a pomalu susenda hovézi svickova

Cherry rajcata, rajcatova emulze
Chai d’Oeuvre Cabernet Sauvignon, Vignobles Vellas — Francie

Carpaccio z cervené papriky
Kozi syr, smaZzena pohanka, bylinkovy olej
Pinot noir, Siikal — Morava

Hovézi nizky rosténec filirovany
Mrkvova terina, kaderava kapusta, demi glace
Holy Grail Malbec, Post House — JizZni Affrika

Jahoda & Jahoda

Jahodova zmrzlina, jahodové marshmallow, omacka z kombuchy, meringue
s dynovymi seminky
Cabernet Sauvignon rosé, Od Gajdiiska — Morava

Cena za kompletni degustacni menu je 1, 250 K¢
Cena za vinné parovani je 1, 050 K¢



