AN
RESTAURACE ENDEMIT

CHEF 'S MENU

Pozdrav od kuchafu

nas kvaskovy chléb s ochucenym maslem

Lososovity pstruh marinovany v soli a cukru

Cerstva jablka s okurkou, koprova majonéza, limetkova redukce
Riesling Alte Reben — Rauen Mosel, Némecko

Porkovy tarte tatin s citronovym tymianem

omacka z ¢erveného zeli, podmasli, pérkovy olej
Pinot Noir - Sikal, Morava

Krémova tarhona

téstoviny s hraskovym pyré a medvedim ¢esnekem, syr Grana Padano,
fedkvicky, bylinkovy olej
Sauvignon Blanc - Uncharted Giesen, Novy Zéland

Jehnéci T-Bone steak z bio farmy Rudimov

glazovana mrkev na medu, kfupava ¢ocka, chateaubriand omacka
Barolo Piangalardo — Colle Manora, Italie

Ganache z horké cokolady s pistaciemi

pistaciova zmrzlina, mechovy korpus s matchou a matou, kfupavé kadaifi
Lokus ¢erveny - Stavek, Morava

Cena za kompletni degustacni menu je 1, 290 K¢
Cena za vinné parovani je 990 K¢



