AN
RESTAURACE ENDEMIT

CHEF'S MENU

Pozdrav od kuchafru

nas kvaskovy chléb s ochucenym maslem

Cervenarepa
liskové ofisky, péna z koziho syra, ostruziny
Artigues de Sénéjac 2015 - Bordeaux, Francie

Kulajda

houbovy duxelle s lanyZovou pastou, Zloutkova espuma, Cerstvy kopr
Riesling Alte Reben - Rauen Mosel, Némecko

Makrela

kefir, konfitované brambory s hladkolistou petrzeli a citronovou ktrou
Veltlinské zelené Extra - Pialek & Jager, Morava

Kachna s Foie gras pénou
trhané kachni maso, pohankovy muffin, viSné v griotce, kfupava pohanka,
viSnova omacka
Full Circle 2022 - Saronsberg, Jizni Afrika

Marcipanova zmrzlina s makem

domaci ovesna granola s ofisky a kakaem

Tvarohové knedlicky

espuma z jahod, ¢erného bezu a jogurtu, jahodovy sorbet, oprazena strouhanka
Moravsky muskat - Grmolec, Morava

Cena za kompletni degustacni menu je 1, 190 K¢
Cena za vinné parovani je 990 K¢



