
Amuse-bouche
Dôme festif de saumon fumé, 

crème onctueuse au mascarpone, yuzu et aneth

Entrée
Foie gras pressé aux pommes caramélisées, 
gelée de manzana, crumble de pain d’épices 

et fruits secs

Plat principal
Noix de St-jacques snackées, 

purée de choux-fleur et chips de bacon
ou

Suprême de chapon, 
sauce au cidre et risotto de champignons

Fromages
Mousse de fourme d’Ambert, 

compotée de poire

Dess�t
Bûche de Noël aux fruits exotiques

85€



40€

Entrée
Dôme festif de saumon fumé, 

crème onctueuse au mascarpone, yuzu et aneth

Main course
Suprême de Volaille 

ou 
Dos de Cabillaud 

Accompagné de son risotto aux légumes

Dess�t
Bûche de Noël aux fruits exotiques


