
MENU DEMI-PENSION / HALF-BOARD
 

 

 

 

 

Crumble fondant de légumes d’hiver, feta de brebis & noix torréfiées
Melting winter vegetable crumble, ewe’s milk feta & toasted walnuts

Salade de mâche, polpette de pomme de terre et fromage, tomate confite et
artichaut mariné, pancetta, vinaigre au sésame

Lamb’s lettuce salad, potato and cheese polpette, confit tomato and marinated artichoke,
pancetta, sesame vinegar

Velouté de champignons
Creamy mushroom soup

Crème de cresson au lait d’amande et falafels croustillants
Watercress cream with almond milk and crispy falafels

Suggestion de la cheffe
Chef’s special

 

 

 

 

DÎNER / 18H45 À 21H30

Plats - Main Courses

Entrées - Starters

Fondue ou raclette pour les séjours de plus de 3 jours - Fondue or raclette  for stays longer than 3 days

Ballotine de volaille au cœur fondant de Beaufort, quinoa parfumé aux
champignons et crème de lard

Chicken ballotine with a melting Beaufort cheese center, mushroom-scented quinoa and
bacon cream

Quinoa gourmand aux patates douces, courgette rôtie, pois chiches aux épices et
coulis de courgette

Hearty quinoa with sweet potatoes, roasted zucchini, spiced chickpeas and zucchini coulis
Pavé de truite, risotto de riz noir Vénéré, tuile croustillante au safran

Trout fillet, black Venere rice risotto, crispy saffron tuile
Suggestion de la cheffe

Chef’s special



MENU DEMI-PENSION / HALF-BOARD
 

Tarte Tatin et sa boule de glace caramel
Tarte Tatin with a scoop of caramel ice cream

Soupe de clémentines aux épices et sirop au
curaçao d’orange

Spiced clementine soup with orange curaçao
syrup

Riz au lait de coco et compotée de mangue
Coconut rice pudding with mango compote

Coupe de glace du moment
Seasonal ice cream sundae

Dessert chocolaté, création du moment 
Chocolate dessert, creation of the moment

DÎNER / 18H45 À 21H30

Desserts



MENU DEMI-PENSION / HALF-BOARD
 

Steack haché & frites maison
Ground beef steak & fries

ou
Pavé de truite, nouilles et courgette rôtie,

sauce citronnée
Trout fillet, noodles & roasted zucchini with

lemon sauce
ou

Suggestion de la Cheffe 
Chef’s suggestion

Desserts

Glace deux boules
 Two scoops of ice cream 

ou 
Gauffre garnie (sucre ou confiture) 

Waffle with sugar or jam 

DÎNER / 18H45 À 21H30

MENU ENFANT - KIDS MENU  (- de 12 ans)


