PAUSCHALANGEBOT

CHF 199.-
pro Person®

Life is better b0
at the beach

18.00-24.00 Uhr

\Wer traumt nicht davon, dem Alltag fiir einen Augenblick zu entfliehen?

Bei uns wird‘s moglich - 365 Tage im Jahr. Geniessen Sie mit Ihren Gasten
den Sonnenuntergang am Strand, wahrend wir Sie mit echtem Beachfeeling
verwdhnen. 270°-Projektion und immersives Soundsystem sorgen fiir das
richtige Ambiente. Also: Ab an den Strand!

Appetizer
Algensalat | Sesam | Nori

\/orspeise Q
Gurkenkaltschale | Minze | Chili

Hauptgang
Gelbes Thaicurry | Garnele | Basmatireis |
Koriander | Erdnuss

Hauptgang VVegan Q

Gelbes Thaicurry | Kichererbse |
Basmatireis | Koriander | Erdnuss

« vegan M vegetarisch

Dessert Q
Schokolade | Passionsfrucht | Fruchtsalat |
Kresse

Getranke inklusive
Mineral | Weisswein | Rotwein | Bier |
Kaffee | Tee

Ausstattung

Dekoration | Bestuhlung | Location |
Beleuchtung | Hintergrundmusik |
270° Projektion inkl. immersivem
Soundsystem

*exkl. MwSt.

**wird bei kleineren Gruppen individuell kalkuliert

KONTAKT

Spinnerei Eventlocation
Spinnereistrasse 3
6020 Emmenbriicke | Luzern

T+414134910 50
info@spinnerei.ch
spinnerei.ch

SPINNEREI
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PAUSCHALANGEBOT

CHF 199.-
pro Person®

Japanese 0
Neon Nights

18.00-24.00 Uhr

Erleben Sie den ultimativen Mix aus Tradition und Zukunft mit ,Japanese
Neon Nights“! Feiern Sie in drei eleganten Hallen, zum Leben erweckt durch
270°-Projektion und erstklassiges Soundsystem. Tauchen Sie ein in eine
Cyberpunk-\\elt aus leuchtenden Designs, pulsierenden Beats und Karaoke.
Also: Willkommen in der Zukunft!

Apéro Q’

Edamame | Meersalz

Gyoza | Gemiise | Sweet Chili
Miso Shot | \WWakame

Vorspeise Q
Tofu-Teriyaki | Quinoa | Wasabi

Hauptgang
Poulet-Katsu | Curry-Miso-Sauce | Asia Ge-
miise | Schwarzer Knoblauch | Reis

Hauptgang VVegan Q
Blumenkohl-Katsu | Curry-Miso
Sauce | Asia Gemiise | Schwarzer
Knoblauch | Reis

« vegan M vegetarisch

Dessert Qg
Limetten-Panna-Cotta | Kokos | Schwarzer
Sesam | Brombeere

Getranke inklusive
Mineral | Weisswein | Rotwein | Bier |
Kaffee | Tee

Ausstattung

Dekoration | Bestuhlung | Location |
Beleuchtung | Hintergrundmusik |
270° Projektion inkl. immersivem
Soundsystem

*exkl. MwSt.

**wird bei kleineren Gruppen individuell kalkuliert

KONTAKT

Spinnerei Eventlocation
Spinnereistrasse 3
6020 Emmenbriicke | Luzern

T+414134910 50
info@spinnerei.ch
spinnerei.ch
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PAUSCHALANGEBOT

CHF 129.-
pro Person®

ab 150

P I L u ht Personen**
O a r I g So - Mi, 18.00-23.00 Uhr

Mit unserem Pauschalangebot «Polar Light» tauchen Sie und Ihre Gaste in
der Eventlocation Spinnerei in eine \Winterwelt ein - ganz ohne zu frieren!
Nicht nur die 270°-Projektion, auch die stimmige Dekoration lasst echtes
\Winterfeeling aufkommen. Das passende Meni von Tavola Catering rundet
die winterliche Stimmung ab.

Dessert Qg

Cremeschnitte | Rahm | Minze
Vorspeise Q
Lattich | Senf-Vinaigrette | Wildkrautersalat Getranke inklusive

Mineral | Weisswein | Rotwein | Bier |
Hauptgang Kaffee | Tee
Rindshuft | Saisongemiise | Kartoffelgratin |
Urbraujus Ausstattung

Dekoration | Bestuhlung | Location |
Hauptgang Vegan Q Beleuchtung | Hintergrundmusik |
Gnocchi | Gotthard Edelpilze | Veganer Kése 270° Projektion inkl. immersivem

Soundsystem

. *exkl. MwSt.
« vegan M vegetarisch **wird bei kleineren Gruppen individuell kalkuliert

KONTAKT

Spinnerei Eventlocation
Spinnereistrasse 3
6020 Emmenbriicke | Luzern

T+414134910 50
info@spinnerei.ch
spinnerei.ch

PARTNER
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PAUSCHALANGEBOT

CHF 199.-
pro Person®

ab 150
Personen**

18.00-23.00 Uhr

Polar Night

Mit unserem Pauschalangebot «Polar Night» tauchen Sie und Ihre Gaste in
der Eventlocation Spinnerei in eine Winterwelt ein - und das ganz ohne zu
frieren! Nicht nur die 270°-Projektion sondern auch die stimmige Dekoration
lasst Winterfeeling aufkommen. Das passende Meni von Tavola Catering
rundet die winterliche Stimmung ab.

Appetizer

Alplamm | Chutney | Sesam
Lachstatar | Avocado | Brioche
Réstpaprikasuppe | Vanille Q’

\/orspeise Qp
Kiirbiscremesuppe | Granatapfel | Frischkase

Hauptgang
Rindsentrecéte | Ofenrande |
Rosmarinkartoffel | Urbraujis

Hauptgang \Vegan Q
Rauchertofu | Quinoa | Kirschtomaten | Lila
Karotte | Balsamico

« vegan M vegetarisch

Dessert Qg
Gebrannte Créeme | Lotuscrumbile |
Fruchtkompott

Getranke inklusive
Mineral | Weisswein | Rotwein | Bier |
Kaffee | Tee

Ausstattung

Dekoration | Bestuhlung | Location |
Beleuchtung | Hintergrundmusik |
270° Projektion inkl. immersivem
Soundsystem

*exkl. MwSt.

**wird bei kleineren Gruppen individuell kalkuliert

KONTAKT

Spinnerei Eventlocation
Spinnereistrasse 3
6020 Emmenbriicke | Luzern

T+414134910 50
info@spinnerei.ch
spinnerei.ch

SPINVEREI

PARTNER

@8e 3UVISO
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Catering

Exklusiver Catering Partner



PAUSCHALANGEBOT

CHF 199.-
pro Person®

ab 150
Personen**

Heimatgefuhle

Hohe Berge, weite Seen, schéne Aussichten-die Schweiz hat weit mehr zu
bieten als nur gute Schokolade. Entdecken Sie den etwas anderen Firmen-
anlass und kommen Sie mit auf eine Tour durch die schénsten Regionen
des Landes. \Wir sorgen fiir echt-schweizerische Starkung und das passen-
de helvetische Ambiente - und das alles wetterfest und 365 Tage im Jahr.
270°-Projektion und immersives Soundsystem machen’s mdglich! Entde-
cken Sie die Schweiz auf ganz neue Art und \\Weise!

Hauptgang \Vegan Q
\/eganes Chiigelipastetli | Pilze | \/eganer

Appeti
ppetizer Blatterteig | Wildreis | Erbsen | Karotten

Innerschweizer Spezialitdtenplatte

NVWV Pastrami | Trutenschinken | Salami
Ennetblirger Landjager | Urner Alpkase
Sbrinzmdckli | Hohle Gasse | Hausbrot

Dessert Q
Apfeltarte | Vanille | Nusscrumble | Bliiten

Getranke inklusive

\orspeise . . . . .
M Q . Mineral | Weisswein | Rotwein | Bier |
Eichblattsalat | Cherrytomate | Cro(tons |
. . Kaffee | Tee
Balsamico Dressing
Ausstattung

Hauptgang
Lozérner Chligelipastetli | Kalb | Blatterteig |
Wildreis | Erbsen | Karotten

Dekoration | Bestuhlung | Location |
Beleuchtung | Hintergrundmusik |
270° Projektion inkl. immersivem
Soundsystem

*exkl. MwSt.
egetarisch . A R .
« vegan «ﬂ vegetar **wird bei kleineren Gruppen individuell kalkuliert

KONTAKT

Spinnerei Eventlocation
Spinnereistrasse 3
6020 Emmenbriicke | Luzern

T+414134910 50
info@spinnerei.ch
spinnerei.ch
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PAUSCHALANGEBOT

CHF 199.-

15 I
pro Person* iy

ERE|

ab 150
Personen**

Travel the world ..o

Entdecken Sie den etwas anderen Firmenanlass und kommen Sie mit auf
eine kulinarische \\Weltreise. Vom Flughafen Spinnerei aus fliegen wir mit Air
Tavola tiber den Orient nach Asien und die USA, bevor wir wieder sicher in
der Schweiz landen. Dabei erleben wir an jedem Ort kulinarische Highlights
und dank 270°-Projektion und immersivem Soundsystem das passende
Ambiente. Ein einzigartiges Reiseerlebnis wartet auf Sie und |hre Gaste!

. ] . Hauptgang \Vegan Q
Appetizer a.m Flugh:flfe.n"Splnnere| Polentaschnitte | Grillgemse | Coleslaw |
Innerschweizer Spezialitdtenplatte Smoky BBQ-Sauce

NWW Pastrami | Trutenschinken | Salami
Ennetblirger Landjager | Urner Alpkése
Sbrinzmdckli | Hohle Gasse | Hausbrot

Dessert
Crémeschnitte Qj
Beerentortchen | Orange | Dattel Q

Vorspeise im Orient Chiapudding | Kokosmilch | Mango Q
Mezze Platte Hummus | Harissa-Joghurt | Mini-Cupcakes

Baba Ganoush | Taboulé | Pitabrot

Getranke inklusive

Zwischengang in Thailand Mineral | Weisswein | Rotwein | Bier | KONTAKT PARTNER

Tom Kha Gai | Poulet | Zitronengras | Kaffee | Tee

Kokosmilch | Shitake | Galangal Tom Kha | Spinnerei Eventlocation @8® QuUVISOo

Zitronengras | Kokosmilch | Shitake | Galangal @9 Ausstattung Spinnereistrasse 3 Eventm;:;;:;:;m
Dekoration | Bestuhlung | Location | 6020 Emmenbriicke | Luzern und Eventtechnik

Hauptgang in den USA
Rinderbrisket | Kartoffelplrée | Coleslaw |
Smokey-BBQ-Sauce

Beleuchtung | Hintergrundmusik |
270° Projektion inkl. immersivem
Soundsystem

info@spinnerei.ch Catering

spinnerei.ch Exklusiver Catering Partner

*exkl. MwSt.
egetarisch . A R .
« vegan «ﬂ vegetar **wird bei kleineren Gruppen individuell kalkuliert



PAUSCHALANGEBOT

CHF 199.-
pro Person®

ab 150
Personen**

18.00-23.00 Uhr

The Great Gatshy

Tauchen Sie fiir einen Abend in die schillernde \Welt von “The Great Gatsby*“
ein! Erleben Sie und lhre Gaste die unvergessliche Epoche der goldenen
1920er Jahre voller Eleganz und Luxus. Mit beeindruckenden Hallen bieten
wir lhnen die perfekte Biihne fiir Ihren glamourésen Event im Stil von ,,The
Great Gatsby*“. Erleben Sie eine faszinierende 270°-Projektion und genies-
sen Sie ein Soundsystem, das Sie direkt in die extravagante \\Velt von Jay
Gatsby und seiner Zeit entfiihrt.

Hauptgang \Vegan Q
Portobello | Kartoffelptirée | Ratatouille |

Appetizer

Softbddeli | Lachs | Seehasenkaviar

Softbddeli | Pastrami | Balsamico | Mayonnaise
Softbddeli | Tomatenpesto | Kerbel

Russisches Ei | Mayonnaise | Dill | Cornichon

Vorspeise Qg
Schaumweincrémesuppe | Kartoffelwiirfel |
Schnittlauchdl

Hauptgang
Rindsentrecote | Kartoffelplirée | Ratatouille |
Sauce Choron

Q vegan M vegetarisch

Tomatensugo

Dessert
New York Cheesecake | Zitronencréme
Meringue | Blaubeeren

Getranke inklusive
Mineral | Weisswein | Rotwein | Bier |
Kaffee | Tee

Ausstattung

Dekoration | Bestuhlung | Location |
Beleuchtung | Hintergrundmusik |
270° Projektion inkl. immersivem
Soundsystem

*exkl. MwSt.

**wird bei kleineren Gruppen individuell kalkuliert

KONTAKT

Spinnerei Eventlocation
Spinnereistrasse 3
6020 Emmenbriicke | Luzern

T+414134910 50
info@spinnerei.ch
spinnerei.ch
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PAUSCHALANGEBOT

CHF 199.-
pro Person®

Out of the o
(0] rd i na r\l 18.00-23.00 Uhr

\Weit oben im \Weltall oder tief unten im \IWasser - oder doch mitten in der
\Wiiste? Entdecken Sie den etwas anderen Firmenanlass und kommen Sie
mit an Orte, an denen Sie «im Nlormalfall» wohl nicht essen wiirden. Ein
Abend komplett «out of the ordinary» - 270°-Projektion und immersives
Soundsystem machen‘s mdglich und sorgen an jedem Ort fiir das passende
Ambiente. Ein einzigartiges Erlebnis wartet auf Sie und Ihre Gaste!

Hauptgang \Vegan Q
Blumenkohlsteak | Slisskartoffel |

Appetizer .

Smerrebrad | Avocado | Rauchlachs | Dill Basmatireis | Bang-Bang Sauce
Smgrrebrgd | Tomatenpesto | Dessert Q

Pastrami | Vene Kresse Kaffeeschnitte | Amaretto-Gel |

Smarrebred | Hummus | Aubergine | Rande Q Biscuitcrumble

\/orspeise Q G(.atrénke inlflusi\l(.e . -
Randenceviche | Chili | Zitrone | Limette | Mineral | Weisswein | Rotwein | Bier |
Wiesenkraut Kaffee | Tee

Ausstattung
Hauptgang Dekoration | Bestuhlung | Location |
Flanksteak | Pfélzer | Lattich | Yuzujis Beleuchtung | Hintergrundmusik |

270° Projektion inkl. immersivem
Soundsystem

*exkl. MwSt.
egetarisch . A R .
Q vegan «ﬂ vegetar **wird bei kleineren Gruppen individuell kalkuliert

KONTAKT

Spinnerei Eventlocation
Spinnereistrasse 3
6020 Emmenbriicke | Luzern

T+414134910 50
info@spinnerei.ch
spinnerei.ch

SPINNEREI

PARTNER
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