
cuisine d’amour

à la carte

Demandez NOS SUGGESTIONS

Entrée + plat du jour 23

Uniquement midi, hors week-end & jours fériés

les entrées

charcuterie du moment coupée minute 14

fleurs de courgettes farcies à la ricotta, sauce marinara et scamorza 11

sardines grillées, sauce chermoula et focaccia grillée 9

Caviar d’aubergines fumées  9

Tataki de bœuf Aubrac, sauce pimentée à l’ananas fermenté, broccolini et 

huile de basilic

14

Tartare de veau, huître, noisette et crémeux d’échalote  14

Ceviche de poulpe, crémeux d’avocat et maïs 14

les plats
composez comme il vous plaît : 1 pièce maîtresse + 1 garniture

poissons 
de romain paro

Poisson du moment rôti, 

sauce pil-pil 

28

sashimi de thonine, sauce 

tosazu et huile de sésame

28

viandes
ribs de cochon grillés, 

sauce barbecue maison 

(300 g)

30

Onglet de bœuf, os à 

moelle et chimichurri

29

Suprême de volaille, 

houmous au citron confit 

et huile pimentée

26

à partager
côte de Bœuf 

aubrac, 

mayonnaise 

estragon

95 € / Kg

poisson entier au 

barbecue, sauce 

pil-pil 

 € / Kg

végé léger
aubergines 


frites,


sauce tomate, 


crémeux parmesan et 

stracciatella 

26

les garnitures
pomme de terre grenaille café de paris  


Chou, carottes et mayonnaise au jalapeño


salade de fregola sarda, courgettes et citron confit


salade vinaigrette de sureau 



(Garniture extra pour +5€ l’unité)

menu enfant

volaille ou pavé de saumon, Purée de pomme de terre grenailles et/ou 

légume+ Une boule de glace/ fondant chocolat 

16

Pour les moins de 14 ans

“À la bouffe 

les mômes!”  

—

desserts

Fromage du moment, salade fraîche et pickles 12

Îles flottantes, caramel et crème anglaise 11

salade de fraises, sirop de citron et chantilly pistache-yaourt 14

Forêt noire, Crémeux et biscuit chocolat, compotée de cerise, chantilly 12

Le Classique Colonel, Sorbet amande, compotée d’abricot, liqueur de 

verveine

14

Café gourmand (uniquement le midi) — 3 minis desserts 11


