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CUISINE D’ AMOUR

A LA CARTE

DEMANDEZ NOS SUGGESTIONS

ENTREE + PLAT DU JOUR 23

UNIQUEMENT MIDI, HORS WEEK—END & JOURS FERIES

—10

LES ENTREES

CHARCUTERIE DU MOMENT COUPEE MINUTE 1
SALADE DE CONCOMBRE SMASHE, CREMEUX AU SESAME, SAUCE SRIRACHA MAISON 9
SARDINES GRILLEES, SAUCE CHERMOULA ET FOCACCIA GRILLEE 10
TZATZIKI DIP, OLIVES MARINEES ET PAIN PITA 9
TATAKI DE BCEUF AUBRAC, SAUCE PIMENTEE A L'ANANAS FERMENTE, BROCCOLINI ET 4

HUILE DE BASILIC

TARTARE DE VEAU, HUITRE, NOISETTE ET CREMEUX D'ECHALOTE 16
CEVICHE DE POULPE, CREMEUX D'AVOCAT ET MAIS 4
LES PLATS

COMPOSEZ COMME IL VOUS PLAIT : 1 PIECE MAITRESSE + 1 GARNITURE

VIANDES
POISSONS ) 20
DE ROMAIN PARO RIBS DE COCHON GRILLES,
R 8 SAUCE BARBECUE MAISON
POISSON DU MOMENT ROTI,
(300 @)
SAUCE BOUILLABAISSE .
ONGLET DE BCEUF, 0S A 29

SASHIMI DE SAUMON, SAUCE 28

. , MOELLE ET CHIMICHURRI
GINGEMBRE EPICEE

CUISSES DE VOLAILLE 26
GRILLEES, SAUCE CHERMOULA

A PARTAGER

cOTE DE BGEUF 95 € / k6 s .
T v VEGE LEGER
AUBRAC,
MAYONNAISE AUBERGINES 26
ESTRAGON FRITES,

SAUCE TOMATE,
CREMEUX PARMESAN ET
STRACCIATELLA

POISSON ENTIER AU € / k6
BARBECUE, SAUCE
BOUILLABAISSE

LES GARNITURES

- ECRASE DE POMMES DE TERRE AUX OLIVES NOIRES ET CEBETTE

* CHOU, CAROTTES ET MAYONNAISE AU JALAPENO
* RATATOUILLE PROVENCALE
* SALADE VINAIGRETTE DE SUREAU

(6ARNITURE EXTRA POUR +5€ L'UNITE)

>

MENU ENFANT

VOLAILLE OU PAVE DE SAUMON, ECRASE DE POMME DE TERRE ET/OU DE +
UNE BOULE DE GLACE/ FONDANT CHOCOLAT

POUR LES MOINS DE 14 ANS

“A LA BOUFFE
LES MOMES!”
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UE- DESSERTS

FROMAGE DU MOMENT, SALADE FRAICHE ET PICKLES 12
TLES FLOTTANTES, CARAMEL ET CREME ANGLAISE "
PECHE POCHEE A LA VERVEINE, SAUCE FRAMBOISE, CHANTILLY AU YAOURT ET 13
MIEL

FORET NOIRE, CREMEUX ET BISCUIT CHOCOLAT, COMPOTEE DE CERISE, CHANTILLY 12
LE CLASSIQUE COLONEL, SORBET CITRON, FLEUR DE SEL TEQUILA REPOSADO 1B

CAFE GOURMAND (UNIQUEMENT LE MIDI) — 3 MINIS DESSERTS "



