
Demandez NOS SUGGESTIONS

entrée du jour  + plat du jour 23€

Uniquement midi, hors week-end & jours fériés

la carte

entrées


Charcuterie du moment coupée minute 14

Chou rémoulade, poire, noix et pickles de graines de moutarde 10

Pâté du moment, pickles maison et moutarde à l’ancienne 12

Soupe au pistou, légumes de saison, haricots coco et cecina 12

crabe au curry breton, chou-fleur et orange 14

Tartare de veau, artichauts, noisettes, émulsion d’anchois et brioche 

maison

16

plats

Entrecôte de cochon, butternut, crémeux de poivrons, condiment 

raisin et jus de cochon

29

Saumon snacké, épinards sautés et beurre blanc fumé 28

Faux-filet, sauce au poivre et purée de pommes de terre maison 33

Chou-fleur façon meunière, purée d’oignons, noisettes, câpres, citron 

et beurre noisette

26

À partager : 



Côte de bœuf, sauce au poivre et garniture au choix : 

purée de pommes de terre maison, épinards sautés ou salade. 
95/Kg

menu enfant

Supr ême de volaille ou pavé de saumon purée de pommes de terre 

ou légumes

Dessert: Boule de glace ou COokie maison 

16

Pour les moins de 14 ans

desserts

PLATEAU DE FROMAGEs - Assortiment de Fromages affinés par Benoit 

Lemarié.
12

Baba O’père au marc de Vignelaure, compotée de poires et chantilly à 

la vanille

13

Crémeux clémentine, crumble noix de pécan, meringue flambée 11

Mousse au chocolat, praliné de noix de macadamia et copeaux de 

chocolat

12

Le Classique Colonel, glace noix et Noces Royales 14

Café gourmand (uniquement le midi) — 3 minis desserts 11

pour accompagner le dessert

COUPE DE CHAMPAGNE, A. bergère, brut origine . 12cl 12

LIQUEURs —  Limoncello Citron Vert, mandarino, Menthe, Amaretto

les rhums du sud, vieux rhum réunion 5ans

Noces royales, cognac et Poire williams 

Armagnac, château laubade xo

Armagnac, château laubade millésimé de 1993 à 1972 . 2cl

Armagnac, château laubade millésimé de 1993 à 1972 . 4cl

VIEILLE PRUNE DE SOUILLAC, Louis roque

7,5

10

10

13

12,5

25

9

“À la bouffe 

les mômes!”  

—


