
RAFFINE - FOOD FIN 2025 MADAME.indd   1RAFFINE - FOOD FIN 2025 MADAME.indd   1 24/09/2025   13:3024/09/2025   13:30



Nous informons notre aimable clientèle que la commande d’un plat principal minimum par personne est obligatoire.
Please note that a minimum of one main course per person must be ordered.

Prix net TTC - Service inclus  / Net price incl. VAT - service included

    L E  B R I O  L A M B    
pain brioché, épaule d’agneau effiloché, oignon

brioche bread, pulled lamb shoulder, onion

A S S A D O  C H E D D A R  
bœuf effiloché, cheddar, sauce barbecue maison
shredded beef, cheddar cheese, homemade barbecue sauce 

WA G Y U  O N  T H E  R I C E
riz parfumé nappé de wagyu tendre et juteux  

fragrant rice topped with juicy wagyu

S A U T É  D E  C R E V E T T E S
crevettes, ail, persil, beurre, pimento 

shrimps, garlic, persil, butter, p iment

TA C O S  D E  WA G Y U
assado, avocat, parmesan

assado, avocado, parmesan cheese

B A O  B U N
pain vapeur aérien garni d’une farce savoureuse 

fluffy steamed bun with a savory f ill ing

S P I C Y  C H I C K E N
brochettes de poulet, sauce tomate pimentée 

chicken skewers, sp icy tomato sauce

T E M P U R A
crevettes, ciboulette, sauce spicy 

prawns, chives, sp icy sauce 

WA G Y U  C H E E S E
filet de boeuf wagyu, mozzarella 

wagyu beef f illet, mozzarella cheese 

L A M B  B O M B
agneau, yahourt, ciboulette 

lamb, yoghurt, chives

S A I N T - J A C Q U E S
noix dorées au beurre et ciboulette, finesse et douceur marine 

scallops seared in butter, chives, refined and delicate

TA R TA R E  D E  WA G Y U
filet de bœuf, jaune d’œuf de caille, échalotes, câpres, ciboulette, moutarde, tabasco 

  beef tenderloin, quail egg yolk, shallots, capers, chives, mustard, tabasco sauce

TATA K I  D E  WA G Y U 
chuck flap, truffe, sauce ponzo, sésame

 chuck flap, truffle, ponzu sauce, sesame

TA C O S  D E  S A U M O N
 saumon, poivron, sesame, huile d’olive et sésame, oignon, citron vert, sauce ponzo 

  pepper, sesame, olive oil, sesame oil, onion, l ime, ponzu sauce 

S T R A C C I AT E L L A 
 crème de burrata onctueuse, éclat de fraîcheur méditerranéenne

creamy burrata cream, bursting with mediterranean freshness

S A L A D E  F E TA
 poivron, oignon rouge, olive, concombre, fromage feta 

pepper, red onion, olive, cucumber, feta cheese

S P I C Y  V E G A N  TA R TA R E
tartare d’orient, roulé façon sushi, 

relevé d’épices traditionnelles et d’herbes fraîches
oriental tartare, rolled sushi style, seasoned with tradit ional sp ices and fresh herbs

C AV I A R  B Y  R A F F I N É
 rouleau feuilleté au guacamole, caviar 

exquis ite black pearls, the house s ignature

L O B S T E R  B Y  R A F F I N É
homard, mayonnaise maison, ciboulette, citron vert 

lobster, homemade mayonnaise, chives, l ime 

entrEes
F    R    O     I    D    E    S
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L’excellence    du   wagyu   australien, élevé    avec   passion 
dans les  pâtures préservées du nord de l’australie, pour pro-
duire une viande au persillage de renom offrant une saveur 

beurrée, riche et complexe.  

The excellence of the australian wagyu, reared with pass ion in the 
unspoilt pastures of northern australia, to produce meat 

with renowned marbling and a buttery, rich, complex flavour.  

WA G Y U
W E S T H O L M E ,  A U S T R A L I E
( G R A D E  8 - 9  ;  9 + )

NoS
$ 

vIANdEs  

T O M A H AW K   +/- 1200G

une pièce d’exception au persillage intense, 
tendre et fondante, aux saveurs profondes et beurrées

impressive, juicy rib served whole for an exceptional moment 

P O R T E R H O U S E  +/- 800G

pièce noble alliant filet et contre-filet, grillée à la perfection-
noble cut combining tenderloin and striploin, grilled to perfection

C Ô T E  D E  B Œ U F +/- 500G prime rib 
une pièce généreuse à partager, tendre et juteuse, 

au persillage raffiné et aux saveurs intenses
a generous piece to share, tender and juicy, with refined marbling and 

intense flavours

FA U X  -  F I L E T   ( G R A D E  9 + )  500G sirloin steak

coupe généreuse, persillée et pleine de caractère
generous, marbled, full of character

A S S A D O +/- 800G

tendres et fondantes, lentement rôties au four
à partager pour une expérience riche en saveurs profondes et gourmandes

tender and melt- in-the-mouth, slowly roasted in the oven 
share them for an experience rich in deep, indulgent flavours

À  PA R TA G E R 
to share 
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NoS

GArNITUREs 

A S P E R G E S 
asperges grillées au parmesan, amandes 

grilled aspargus with parmesan, almonds 

C H A M P I G N O N S  
pleurotes sautées

sauteed oyster mushrooms

P U R É E
purée de pommes de terre 

mashed potatoes

F R I T E S  M A I S O N
homemade french fries

H O U M O U S 
purée de pois chiche 

hummus

S U C R I N E
pousse de laitue et avocat 

l ittle gem lettuce salad and avocado

*supplément truffe noire italienne 1 2
* italian black truffle supplement

N O I X  D ’ E N T R E C Ô T E   250G r ibeye cap

persillage fin et fondant, grillée à la perfection
f ine marbling, grilled with precis ion

FA U X - F I L E T  250G s irloin

coupe tendre et parfumée, saveur authentique du wagyu
tender and aromatic, pure wagyu essence

F I L E T  D E  B Œ U F  200G  tenderloin

tendresse suprême et finesse en bouche
supreme tenderness, refined taste

B AV E T T E  250G  flanksteack

texture juteuse et caractère affirmé
juicy texture, bold character
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Les éleveurs ont redoublé d’éffort pour 
fournir un persillage similaire à celui du wagyu,

tout en gardant le goût unique de la race angus. 
une viande persillée, au goût subtil de noisette. 

  
Breeders have redoubled their efforts to provide marbling 

s imilar to that of wagyu, while retaining the unique taste of the angus breed. 
marbled meat with a subtle nutty flavour.   

B L A C K  A N G U S
A U S T R A L I E  /  N O U V E L L E - Z É L A N D E

E N T R E C Ô T E  250G ribeye steak

viande généreuse, persillée et pleine de saveurs
marbled, generous, full of flavor  

F I L E T  D E  B Œ U F  200G beef filet

délicatesse et tendresse incomparable
unparalleled delicacy and tenderness

F I L E T - M I G N O N  &  M O U TA R D E  200G

douceur de la viande relevée d’une pointe épicée
gentle flavor with a subtle sp icy note of mustard

C Ô T E  D E  B Œ U F  250G  prime rib

pièce généreuse et savoureuse, reconnue pour sa tendreté et son goût riche
generous and flavourful cut, renowned for its tenderness and rich flavour

C A R R É  D ’ A G N E A U  À  PA R TA G E R  +/- 1000G 
pièce noble et fondante, servie entière

noble cut of lamb to share, succulent

F I L E T  D ’ A G N E A U   250G lamb tenderloin

finesse et saveur subtile, cuisson parfaite
subtle flavor, cooked to perfection

A G N E A U 
lamb

NOS

PoISSONs  

Q U E U E  D E  H O M A R D  lobster tail

chair fine et délicate, servie avec élégance
delicate, refined flesh served with elegance

S O L E  M E U N I È R E  250G

filet doré au beurre, fraîcheur marine
golden butter-fried f illet, fresh from the sea
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NOS

deSSErts

V É R I TA B L E  T I R A M I S U
crème mascarpone soyeuse, vanille de madagascar, 

café intense et une touche d’amande pour la gourmandise 
s ilky mascarpone cream, madagascan vanilla, 

intense coffee, with a delicate note of almond

L E  «    »  D E  R A F F I N É
craquant, crème, praliné et mousse, la pistache dans toute sa splendeur 

l’expression même de notre maison
crisp layers, l ight cream, praline and mousse 

 p istachio in all its splendor. the pure express ion of our house

PA I N  P E R D U
pain brioché doré, glace et sauce à la vanille, 

le tout sublimé par le croustillant d’un nid d’abeilles
golden brioche, vanilla ice cream and sauce, l ifted by the crunch of honeycomb

P I S TA C I A  G E L AT O
croustillant, glace et praliné à la pistache, 

portés par la profondeur d’une pistache torréfiée
crisp textures, p istachio ice cream and praline, deepened by roasted pistachiocrisp textures, p istachio ice cream and praline, deepened by roasted pistachio

L E S  T R O I S  V I S A G E S
trompe-l’œil de saison

trois créations où l’ illusion sublime la gourmandise 
seasonal trompe-l’œil

three creations where illusion refines indulgence 
AU CHOIX

selection of

graine de café
coffee bean 

gousse de vanille
vanilla pod

fruits de saison
seasonal fruits

W
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