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ROOM SERVICE MENU



TARTALOM

ITALOK 4

Kavé

Tea

Asvényviz

Szénsavas udits italok

Gyumolcslevek

ITALOK 5

Sorok

Borok

Magyar pezsgok
Champagne
Gyumolcslevek
Aperitif

Szeszes italok
Cognac, Brandy
Whiskyk

Likorok és kesertik

REGGELI 6-7

Nemzetkozi reggeli

Kontinentalis reggeli

ETLAP 8-11

Snackek & El6ételek
Levesek

Salatak

Szendvicsek

Tésztak

Foételek

Desszertek

Libanoni ételek

EJSZAKAI MENU 12
ElGételek

Levesek

Szendvicsek

EJJEL-NAPPAL ELERHETO 13

ETKEZESI LEHETOSEG

CONTENT

DRINKS

Coftee

Tea

Mineral waters
Soft drinks

Fuit juices

DRINKS

Beers

Wines

Hungarian sparkling wines
Champagne

Fuit juices

Aperitif

Spirits

Cognac, Brandy

Whiskies

Liquere and Bitters

BREAKFAST

International breakfast

Continental breakfast

DAILY MENU

Snacks & Appetizers
Soups

Salads

Sandwiches

Pastas

Main courses
Desserts

Lebanese dishes

NIGHT MENU

Appetizers
Soups

Sandwiches

FLEXIBLE DINING OFFER

6-7

8-11

12

13



UDVOZOLJUK AZ
INTERCONTINENTAL® BUDAPESTBEN!

Az InterContinental® Budapest kinalataban a friss, kival6

min6ségi étel kinalatnak kittntett figyelmet szenteliink.

Vilasszon hazai és nemzetkozi ajanlataink széles kinala-
tabdl, melyeket ugy dllitottunk 6ssze, hogy szobdjaban

is élvezhesse a gourmet izélményeket.

A szalloda tudatosan fenntarthaté forrasokbdl és bio-
beszallit6ktol vasarol, ahol lehetséges timogatja a helyi

termelSket a gytimolcs- és zoldségtermesztésben.

Rendeléshez kérjiik, nyomja meg telefonjan

a Room Service gombot.

Amennyiben kedvenceit nem taldlna meg étlapunkon,
érdeklédjon kolléganknal, hogy a kivant ételt vagy italt

el tudjuk-e késziteni.

Amennyiben szobdjaban kivdnja elfogyasztani reggeli-
jét, abban az esetben az étlapon szerepl6 reggeli arat

szamitjuk fel.

Etelallergia vagy ételérzékenység: Orommel vilaszolunk
vendégeink kérdéseire az ételeink tartalmarol, amennyi-
ben diéta vagy érzékenység miatt valamelyik osszetevot

nem fogyaszthatjak.

Specialis igények esetén (példaul glutén-mentes fogasok)

is orommel dllunk vendégeink rendelkezésére.

Araink forintban értendsk és tartalmazzak az AFA-t.
A szamla végosszegéhez 13% felszolgalasi dijat szamo-
lunk fel.

Jo étvagyat kivinunk!

WELCOME TO THE
INTERCONTINENTAL® BUDAPEST

InterContinental® Budapest’s food and drink offers are

fundamentally fresh and exquisite.

Choose from our kitchen’s broad selection of internatio-
nal and local dishes and enjoy these unique tastes in the

comfort of your room.

Consciously purchasing from sustainable sources and
organic suppliers where possible, the hotel supports

local growers and producers for fruit and vegetables.

To place your order please press the Room Service

button on your in-room telephone.

If the item you would like to order does not appear
on the menu, please ask if our kitchen team can create

a dish or a drink tailored to your taste.

In case you wish to have breakfast in your room the

breakfast price indicated in the menu will be charged.

Food allergies and food intolerance: We welcome
enquiries from customers who wish to know whether

any meals contain particular ingredients.

Our staff is happy to take any special orders, such as

gluten free dishes.

Prices will be charged in Hungarian Forint. All prices
include Value Added Tax (VAT). A 13% service charge
will be added to your bill.

Enjoy your meal!



ITALOK | BEVERAGE LIST

KAVE | COFFEE

Espresso, Ristretto, Americano 1200
Cappuccino, Coffee Latte 1450
TEA

Ronnefeldt teavalaszték 2200

Selection of Ronnefeldt teas
Assam Bari, Earl Grey, Darjeeling Summer Gold,
English Breakfast, Morgentau, Greanleaf,

Grannys Garden

ASVANYVIZ | MINERAL WATERS

Hazai | Local (0,33 1) 1200
Hazai | Local (0,75 1) 1900
Evian (0,33 1) 2 500

Perrier (0,33 1) 2 500

SZENSAVAS UDITO ITALOK
SOFT DRINKS

Coca Cola, Cola light, 1400
Fanta orange, Sprite (0,25 1)

Tonic, Ginger (0,25 1) 1400

GYUMOLCSLEVEK | FRUIT JUICES

Frissen facsart narancslé 1700

Freshly squeezed orange (0,2 1)

Palackozott | Bottled (0,2 1) 1 600
Narancs, ananasz, alma, feketeribizli, paradicsom

Orange, pineapple, apple, blackcurrant, tomato



ITALOK | BEVERAGE LIST

SOROK | BEERS

Pils tipust | Pils (0,33 1) 2 100
Alkoholmentes | Alcohol free (0,5 1) 2 450
Buzasor | Wheat Beer (0,5 1) 2 600
BOROK | WINES

Etyeki Kuaria Chardonnay

Palack | Bottle (0,75 1) 17 000
Pohir | By glass (0,15 1) 3400
Etyeki Kuaria Red

Palack | Bottle (0,75 1) 17 000
Pohir | By glass (0,15 1) 3 400

HABZO BOROK - PEZSGOK
SPARKLING WINES AND CHAMPAGNE

Torley Hungéria Grand Cuvée

Palack | Bottle (0,75 1) 15000
Pohar | By glass (0,15 1) 3000
Villa Sandi Prosecco DOC Rosé Millesimato

Palack | Bottle (0,75 1) 21 500
Pohar | By glass (0,15 1) 4300
Billecart-Salmon Le Réserve

Palack | Bottle (0,75 1) 44 000
Pohar | By glass (0,15 1) 8 800
APERITIF (8cl)

Martinii 2400
Campari 2 600
Aperol (4 cl) 2600

Szélesebb italvalasztékunk elérhetd a Corso Barban.

Kérjuk, érdeklsdjon a felszolgalonal!

SZESZES ITALOK | SPIRITS (4 cl)

Gyulai Prémium Pélinka 4400
(Kajszibarack 60° | Apricot 60°)

Absolut Vodka 2600
Grey Goose Vodka 4200
Bombay Sapphire Gin 2600
Hendrick’s Gin 4400
Bacardi Carta Blanca 2 600
Rum Havana 7 years 3600
COGNAC, BRANDY (4l

Hennessy V.S 3700
Rémy Martin V.S.O.P 5100
Calvados Christian Drouin V.S.O.P 4100
Armagnac Casterade X.O 20 years old 6 100
WHISKYK | WHISKIES (4 cl)

Johnnie Walker Red Label 2700
Chivas Regal (12 éves | 12 years) 3300
Glenmorangie (14 éves | 14 years) 5000
Jameson 2 800
Jack Daniel’s 2 800
Maker’s Mark 3600
LIKOROK ES KESERUK

LIQUERE AND BITTERS (4cl)

Bailey’s (6 cl) 2600
Cointreau 2 600
Kahlaa 2 600
Zwack Unicum 2400

Our full drink selection is available at Corso bar.

Please contact our kind service staff.



REGGELI MENU
06.30-TOL - 10.30 ORAIG

BREAKFAST SELECTION
FROM 06.30 A.M. UNTIL 10.30 AM

NEMZETKOZI REGGELI

12 900
Szeletelt és erdei gytimolcs

Frissen facsart és préselt gytiimolcs- és zoldséglevek:

narancs, grapefruit, sargarépa, cékla

Friss croissant, sos és édes pékstitemény, vaj,

lekvar és méz 2,4,7,10
Valaszthat6 natir vagy izesitett joghurt 7

Gabonapelyhek: Weetabix, Chocapic, Toppas,

Frosties, teljes kiorlést gabonapehely, kukoricapehely 2

Friss tanyasi tojasok: 2 tojasbol valaszthaté tojasétel:
habart tojas, tiikortojds vagy omlett grillezett
paradicsommal, rosti burgonyaval, kolbasszal vagy

baconnel 4
VAGY

Amerikai palacsinta vagy gofri Szatmari szilvalekvarral
vagy Kecskeméti baracklekvarral

vagy juharsziruppal
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Friss kavé, koffeinmentes kavé, tea, tej vagy forré

csokoladé 7

INTERNATIONAL BREAKFAST 12 900

Sliced fruits and berries

Freshly squeezed fruit and vegetable juices: orange,

grapefruit, carrot and beetroot

Freshly baked croissants, rolls, Viennese pastries,

butter, breakfast preserves and honey 2,4,7,10
Choice of plain or fruit flavoured yoghurts 7

Cereals: Weetabix, Cornflakes, Chocapic, Toppas,

Frosties, whole wheat cereal F)

Fresh farm eggs: Two eggs of your choice:
scrambled, fried or omelette cooked to your liking
with grilled tomato, hash brown potato, sausages,

bacon 4
OR

Golden brown pancakes or waffles with your choice
of a premium Hungarian preserve; ‘Szatmar’ plum

jam or ‘Kecskemét’ apricot jam or maple syrup 2,4,7

Freshly brewed coffee, decaffeinated coffee, tea, milk

or hot chocolate 7



REGGELI MENU BREAKFAST SELECTION

06.30-TOL - 10.30 ORAIG FROM 06.30 AM UNTIL 10.30 AM
KONTINENTALIS REGGELI 5 500 CONTINENTAL BREAKFAST 5500
Frissen facsart és préselt gyiimolcs- és zoldséglevek: Freshly squeezed fruit and vegetable juices:
narancs, grapefruit, sargarépa, cékla orange, grapefruit, carrot and beetroot
Friss croissant, sos és édes pékstitemény, muffin, Freshly baked croissants, rolls, Viennese pastries
vaj, lekvar és méz 2,4,7,10 and muffins, butter, breakfast jams and honey  2.4.7.10
Hideg felvagottak és sajtok 7 Selection of cold cuts and cheeses 7
Friss kavé, koffeinmentes kavé, tea, tej Freshly brewed coffee, decaffeinated coffee, tea,
vagy forré csokoladé 7 milk or hot chocolate 7
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ETLAP

12.00- TOL - 22.30 ORAIG

SNACKEK & ELOETELEK

Magyar és nemzetkozi antipasti

Parmai sonka, milanéi szalami, Taleggio sajt,
Gorgonzola sajt, lagy kecskesajttal toltott paprika,

koktél paradicsom, focaccia

Libamajpastétom

Arany mazsola jam, briés, kavétextarak

Vitello tonnato

Rozé borjuasztiz, tonhalas majonézmartas,

friss zoldek, borji jus, fekete olivapor

LEVESEK

Csicsoka veluté

Piritott burgonyakockak, savanyitott rékagomba,

zoldftiszeres grissini

Sziirke marhagulyasleves

Hagyomanyos gulyasleves, gyokérzoldségek,

hazi csipetke

DAILY MENU
FROM MIDDAY TILL 10.30 PM

SNACKEK & ELOETELEK

Hungarian and international antipasti  2.6,7 m

Parma ham, Milanese salami, Taleggio cheese,
Gorgonzola cheese, soft goat cheese stuffed paprika,

cherry tomatoes, focaccia

Foie gras paté 2,4,7

Golden raisin jam, brioche, coffee textures

Vitello tonnato 5,7

Rose veal loin, tuna mayonnaise sauce,

fresh greens, veal jus, black olive dust

SOUPS

Jerusalem artichoke velouté 12,7

Seared potato cubes, pickled chanterelle,

green herbs grissini

Grey beef goulash 1,2,4

Traditional goulash, root vegetables,
homemade “csipetke” egg barley



ETLAP
12.00- TOL - 22.30 ORAIG

SALATAK

Szezonalis kerti zoldsalata 1,2.10
Kerti zoldek, koles, szezonalis zoldségek,

stlt stit6tok, fenyémag, sz616mag dresszing

Cézar salata 9,4,5,7,9
Roémai salata, szardella, parmezan, crostini

tigrisrak 3
csirkemell

lazac 5
SZENDVICSEK

Corso club szendvics 9,4,7,9,10 M

»Schiacciata” toszkdn laposkenyér, grillezett csirkemell,
tarkonyos kaposztas remulad, tiikortojas, bacon,

paradicsom, hasabburgonya

Angus marhaburger 2,4,6,7,9,10

Angus marhahts, stit6tokos brids, zsalyds majonéz,
rukkola, paradicsom, flistolt sajt, savanyt uborka jam,

héjas hasabburgonya

2,7,10 SR

Grillezett cukkini, padlizsdn, kaliforniai paprika, fige jam,

Grillezett zoldséges ,,Pinsa Tonda”

grillezett kecskesajt, vegyes zoldek, narancsdresszing

TESZTAK

Sutétokrizottd 12,714 X
Gorgonzolahab, vorosboros posirozott korte

Rakkal toltott hdzi készitésti ravioli  1,2,3,4,5.7

Safranyos ravioli, krémes langusztaszosz,

rukkolasalata, koktélparadicsom-kompét

4600

4900

7500
5900
6900

5700

7900

5900

5600

7500

DAILY MENU

FROM MIDDAY TILL 10.30 PM

SALADS

Seasonal vegetable salad 1,2,10
Garden greens, millet, seasonal vegetables,

baked pumpkin, pine nuts, grape seed dressing

Caesar salad 2,4,5,7,9
Romaine lettuce, anchovies, parmesan, crostini

prawn 3
chicken breast

salmon 5
SANDWICHES

Corso club sandwich 2,4,7,9,10

“Schiaccita” Tuskan flat bread, grilled chicken breast,
tarragon cabbage remoulade, over easy egg, bacon,
tomato, French fries

Angus beef burger

2,4,6,7,9,10 "
Angus beef meat, pumpkin bun, sage mayonnaise,

rocket salad, smoked cheese, pickled cucumber jam,

skin on French fries

2,7,10 JX

Grilled vegetarian “Pinsa Tonda”

Grilled zucchini, eggplant, bell peppers, fig jam,

grilled goat cheese, mixed greens, orange dressing

PASTAS

Pumpkin risotto 12,714 X
Gorgonzola foam, red wine poached pear

Homemade shrimp filled ravioli 1,2,3,4,5,7

Saffron ravioli, creamy lobster sauce, rocket salad,

cherry tomato compote

4600

4900

7500
5900
6900

5700

7900

5900

5600

7 500



ETLAP
12.00- TOL - 22.30 ORAIG

FOETELEK

Rozmaringos rantott borjuborda 2,4,7,14 11 900

Rozmaringos morzsa, édesburgonya, zoldbab,

citromlekvar, jus

Erlelt ,hortobagyi” angus marhabélszin 1,2,7.14 15 900

Lagy kecskesajtos polentarolad, piritott varganyagomba,

portéi jus

Rozé kacsamell 2,4,7,14 7900
Szarvasgombas burgonya gnocchi, szines sargarépakarikak,
savanyu szilva, zsalyamartas

Tengeri stigér filé L5 8600
Fehér babptiré, zeller, paradicsom salsa, bazsalikomos
narancsmartdas

Hazi tavaszi tekercs 1513 X 4200

Fiiszeres piritott julienne zoldségek, rizstészta, édes chili sz6sz,

daikon japdn retek

DESSZERTEK

Vilmoskorte tart 2.4,7,10 3200

Vilmoskortés fehér csokoladé, palinkas fehér csokoladékrém,

pekandiémorzsa

Eszterhdzy desszert 247,10 3200
Vaniliakrém, piskéta, rumos mazsola,

ropog6s diés morzsa

Vegan créme brulée 2,100 2900

Laktézmentes vanilids créme brilée,

marinalt mandarin

DAILY MENU
FROM MIDDAY TILL 10.30 PM

MAIN COURSES

Rosemary breaded veal cutlet 2,4,7, 14

Rosemary crumble, crushed sweet potato,

green beans, lemon marmalade, jus

Aged beef “Hortobagy” angus tenderloin 1,2,7,14

Soaft goat cheese polenta roulade,

seared porcini mushroom, port wine jus

Rose duck breast 2,4,7,14

Truffle seasoned potato gnocchi, colourful carrot coins,

pickled plum, sage sauce

Seabream fillet 1,

&

White bean purée, celery, tomato salsa,

basil orange sauce

Homemade spring roll 15,13 X
Spicy seared julienne vegetables, rice noodle,

sweet chili sauce, daikon

DESSERTS

William’s pear tart 2,4,7,10

Milk chocolate with William’s pear, white chocolate crem

with pdlinka, pecan nut crumble

Eszterhdzy dessert 2,4,7,10
Vanilla cream, sponge cake,

rum flavoured raisin, crunchy walnut crumble

Vegan créme brulée 2,10

Gluten and lactose free vanilla crme brlée,

marinated tangerine

11 900

15900

7900

8 600

4200

3200

3200

2900




ETLAP
12.00-TOL - 22.30 ORAIG

LIBANONI IZEK
AZ ARZ ETTEREM KINALATABOL

MEZZE & SALATA

Libanoni hideg mezze valogatas 2,712 % 3900

Hummus, Moutabal, Labneh, pita kenyér

Ropogés tésztdban sult 1agy sajt (4 db) 4,712 2900

Ropogés tésztaban toltdtt harom féle sajt

Fattoush salata 2w 3700
Salédta, uborka, paradicsom, retek, granatalma,

olivaolaj, citromlé, melasz, pita chips

LEVES

Lencseleves 2 2650

Hagyomanyos libanoni lencseleves

FOETELEK

<

Shish Taouk 1, 6 700

srillezett, libanoni fliszerekkel marinalt csirkekockak,

hasdbburgonya, fokhagymaszész

Baranynyars 12 7400

Grillezett, marinalt baranykockak, hasibburgonya

Vegan meleg muszaka w 4800

Padlizsan, hagyma, fokhagyma, paradicsom és fehér rizs

DAILY MENU
FROM MIDDAY TILL 10.30 PM

LEBANESE FLAVORS
FROM ARZ RESTAURANT

MEZZE & SALAD

Lebanese cold mezze selection 2,712 24 3900
Hummus, Moutabal, Labneh, fresh pita bread
Crispy cheese rolls (4 pcs) 1712 2900

Deep fried spring roll dough stuffed with three cheese

Fattoush salad 2w 3700

Lettuce, cucumber, tomato, radish, pomegranate,

olive oil, lemon, molasses, pita chips

SOUP

Lentil soup 2ep 2650

Traditional Lebanese lentil soup

MAIN COURSES

Shish Taouk 47 6700
Grilled marinated chicken, French fries, garlic sauce

Grilled lamb skewer 12 7400
Grilled marinated lamb cubes, French fries

Vegan hot Moussaka w 4800

Cooked eggplant, onion, garlic, tomatoes and white rice




EJSZAKAI MENU

MINDEN NAP 22.30-TOL 06.00-1G

ELOETELEK

Cézar salata 2,4,5,

<X
~
©

Romai saldta, szardella, parmezdn, crostini

csirkemell

Hummusz 1209

Csicseriborsékrém, tahini, citrom és olivaolaj

Toltott sz6lslevél Y

Sz616levél rizzsel toltve, zoldségek és olivaolaj

LEVESEK

Lencseleves 1.2.7%9

Tradicionalis libanoni lencseleves

Sziirkemarha gulyasleves 1,2,4

Hagyomanyos gulyasleves, gyokérzoldségek,

hazi csipetke

SZENDVICSEK

Corso club szendvics 9,4,7,9,10 M

»Schiacciata” toszkdn laposkenyér, grillezett csirkemell,
tarkonyos kaposztas remulad, tiikortojas, bacon,

paradicsom, hasabburgonya

2,7,10 SR

Grillezett cukkini, padlizsin, kaliforniai paprika, fiige jam,

Grillezett zoldséges ,,Pinsa Tonda”

grillezett kecskesajt, vegyes zoldek, narancsdresszing

DESSZERT

Brownie 2,4,7
Etcsokoladés brownie, vegyes erdei gyimdlesragu,

tejszinhab

4900

5900

2 800

2900

2 650

4300

5700

5900

3200

12

NIGHT MENU

FROM 10.30 PM - TILL 06.00 AM

APPETIZERS

Caesar salad 2,4,5,7,9

Romaine, anchovies, parmesan, crostini

chicken breast

Hummus 1209

Blended chickpeas, tahini, lemon, olive oil

Stuffed vine leaves Y

Stuffed grape leaves, rice, vegetables and olive oil

SOUPS

Lentil soup 1,2,7%9

Traditional Lebanese lentil soup

Grey beef goulash

1,2,4

Traditional goulash, root vegetables,

homemade “csipetke” egg barley

SANDWICHES

Corso club sandwich 9,4,7,9,10 M

“Schiaccita” Tuskan flat bread, grilled chicken breast,
tarragon cabbage remoulade, over easy egg, bacon,

tomato, French fries

2,7,10 X

Grilled vegetarian “Pinsa Tonda”

Grilled zucchini, eggplant, bell peppers, fig jam,

grilled goat cheese, mixed greens, orange dressing

DESSERT

Brownie 9,4,7

Dark chocolate brownie, mixed forest fruit ragout,
whipped cream

4900

5900

2 800

2900

2 650

4300

5700

5900

3200



KULONLEGES CSOMAG AJANLATAINK
12.00-TOL 06.00-1G

MOZI MENU 2 FO RESZERE 9900

Friss pattogatott kukorica 2,4,7,10,11
Nachos, chilis sajtos martas, jalapeno
Fank valaszték

Udité valaszték

KASTELYNEZO MENU
2 FO RESZERE 29 900

Gazdag antipasti valaszték: Fiistolt mangalica sonka,
kecskesajt, vorosboros Monte sajt, milanoéi szalami,
oliva, savanyusag, kenyér valaszték 2,7,12, 14
Hideg mezze trié

1 tiveg Torley Chardonnay Brut
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SPECIAL PACKAGES OFFERS
FROM 12.00 PM - TILL 06.00 AM

MOVIE MENU FOR TWO 9900

Fresh popcorn 2,4,7,10, 11
Nachos, chili - cheese sauce, jalapeno
Doughnut selection

Selection of soft drinks

CASTLE GAZING MENU
FOR TWO 29900

Rich selection of antipasti: Smoked mangalitsa

pork ham, goat cheese, red wine Monte cheese,
Milanese salami, olive, pickles,

bread selection 9,7,12, 14

Cold mezze trio

Bottle of Torley Chardonnay Brut

T
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EJJEL-NAPPAL ELERHETO
ETKEZESI LEHETOSEG
24 ORABAN ELERHETO

BARMIKOR KERHETO ETELEK

Magyaros lecso, kolbdsz cm 4200
Hagyomanyos lecsd, paprika, paradicsom,
stilt kolbasz

Magyaros lecsé, titkortojas 2 3600

Hagyomanyos lecs6, paprika, paradicsom,

takortojds

Hazi kenyér, avokadékrém 24 X 3400
Artizan kenyér, avokddékrém, szaritott paradicsom,

buggyantott tojds

NOURISH BOWL

Supreme csirkemell 1713 5900

Sult supreme csirkemell, voros és fehér jazmin rizs,

sz6jas-mézes z6ldségek, mangé chutney

Fustolt tofu L7139 3600

Fustolt tofu, voros és fehér jazmin rizs,

szojas-mézes zoldségek, mangé chutney

Mustaros bélszinragu Lo 6900

Mustéros bélszinragu, burgonyafondant,

parolt zoldségek

ETEL ALLERGIA, VAGY ETEL ERZEKENYSEG
FOOD ALLERGIES AND FOOD INTOLARANCE

1 Zeller 4 Tojas 7 Tej
Celery Eggs Milk

2 Glutén 5 Hal 8 Puhatesttiek
Gluten Fish Mollush

3 Rakfélék 6  Gsillagfiirt 9 Mustar
Crustacean Lupin Mustard

10

11

12

FLEXIBLE
DINING OFFER
AVAILABLE 24/7

ANYTIME PLATE

Hungarian vegetable “lecs6”, sausages o 4200
Traditional Hungarian “lecs6”, peppers, tomatoes,
Hungarian baked sausages
Hungarian vegetable “lecs6”, 2 3600
sunny-side up eggs
Traditional Hungarian “lecsé”, peppers, tomatoes,
sunny-side up eggs
Avocado Toast 24 X 3400
Artisan bread, avocado spread, sun dried tomato,
poached eggs
NOURISH BOWL
Supreme chicken breast 1713 5900
Roasted supreme chicken breast, red and white jasmine rice,
soy and honey flavoured vegetables, mango chutney
Smoked tofu L7130 3600
Smoked tofu, red and white jasmine rice,
soy and honey flavoured vegetables, mango chutney
Mustard flavoured beef ragout L9 6900
Mustard flavoured beef ragout, potato fondant,
steamed vegetables
Magvak 13 Széja o Sertéshus
Nuts Soya Pork
Mogyoré 14 Kén-dioxid ’X Vegetarianus
Peanuts Sulphur dioxide Vegetariangan
Szezimmag ®F Vegin
Sesame seeds Vegan



Tovabbi koktél kiilonlegességeinkért Visit our Corso Bar and discover

latogasson el Corso barunkba! even more cocktails.



InterContinental® Budapest

Apidczai Csere Janos utca 12-14.,

1052 Budapest, Hungary

T: +36 1 327 6333 ¢ budapest@ihg.com
www.budapest.intercontinental.com



