CHEFUNK NOVEMBERI
KULONLEGES AJANLATA

Foglalas: +36 1 327 6392 / corso.restaurant@ihg.com

ELOETEL
Z0ldfliszeres liba rilette, birs jam, flige crostini 5.900 Ft
LEVES
Liba erdleves, erdei gombas ravioli, zoldséggyongyok 3.500 Ft
FOETEL
Gesztenyével toltott libacombrolad, karamellizalt korte, siilt
; ’ , 6.900 Ft
kaposztas bouchee, jus
VAGY
Lagy kecskesajtmorzsa, siitotokos tagliatelle, zsalyas vajas 6.900 Fit
fényezett gesztenye '
DESSZERT
Di6s guba - brids, vaniliakrém, dio, rumos szilvaragu, 3900 Ft

pekandid ropogds

Araink forintban értendéek, melyek tartalmazzak az Afat.
A feltiintetett arra 13% szervizdijat szamolunk fel.

Etelallergének: 1: zeller, 2: glutén, 3: rakfélék, 4: tojas, 5: hal, 6: csillagfiirt, 7: tej, 8: puhatestiiek,
9: mustar, 10: magvak, 11: mogyord, 12: szezdammag, 13: sz6ja, 14: kén-dioxid

9

INTERCONTINENTAL.
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