ADVENTI BRUNCH 4
2025. november 30.

A brunch 12:30-15:30 kozott keriil megrendezésre.

Biifé ebéd, helyi bor, helyi sor, iiditok, dsvanyviz, gytimolcslevek, kavé és tea.
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Hideg eléételek
Pacolt marhafalatok, mini narancs, sz6jas zellersalata 1,13
Parmai sonka, bazsalikomos marinat zéldparadicsom,
fenyOmagvak 6,10
Lagy kecskesajt, dios kenyér, fiigezselé 2,7,10
Cobb salata 2.4,7.9
Sushi valaszték 3,5,8,12,13
Magyar és nemzetkozi sajtvalaszték 7,10

Latvany eloételek 3

Raklett sajt vendég kivansaga szerint, >

mini francia bagett vagy vegyes
borsos bébi burgonya 2,7

Szezonalis salatabar
Roémai salata, jégsalata, rukkola, bébi spenot,
sargarépa, uborka, paradicsom, retek, paprika,
piritott magvak 10,11
Olivak
Dresszingek. citrusos vinegrette, balzsam, kapros joghurt,
ezersziget 4,7,9,14

ARZ valaszték
Fattoush salata 10
Céklas hummusz 12
Moutabal 7,12
Csirke shawarma 7,10
Barany kafta 10
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Levesek

Tarkonyos borjaragu leves 1,7
Latvanykonyha leves: Minestrone leves 1,10

Latvany konyha
Szines strigoli tészta, krémes paradicsomszosz, friss parmezan 1,2,7

Frissen szeletelt ételek
Lassan siilt kacsamell, parolt kaposzta, birs 14

Foételek
Stilt fogas, Karpati ragu 3.5,7
Budapest bélszinérmék 1,14
Corn flakes panirozott csirkecomb filé, fliszeres mangdszosz 2.4
Mangalicapofa, fiistolt kapia paprikamartas, erdei gomba 6,7

Koretek
Hazi készitésii galuska 2.4
Burgonyaptiré 7
Voros és fehér jazmin rizs
Siilt kerti zoldségek |
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Desszertek

Fuszeres banankenyér 2.4,7
Citromos — makos tartlet 2.4.,7,10
Tonka babos — kesert csokoladés mousse 4,7
Eszterhazy torta 2.4,7,10
Gesztenyeptire 7,10
Vegan fl6dni 10

Meleg desszert
Csaszarmorzsa, rumos mazsola, malna coulis 2,4,7
Etelallergének:

1: zeller, 2: glutén, 3: rakfélék, 4: tojas, 5: hal, 6: csillagfiirt, 7: tej, 8: puhatestiek, 9: mustar, 10: magvak,
11: mogyord, 12: szezammag, 13: szo6ja, 14: kén-dioxid

Ar: 21.000 Ft/f6 + 13% szervizdij

Amennyiben kérdése van, vagy tovabbi informacidra van sziiksége, kérjiik, forduljon hozzank a
megadott e-mail cimen vagy telefonon.

e 43620451 8466 vagy +36 20 429 7937

K] corso.restaurant@ihg.com
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