VALENTIN NAPI VACSORA MENU

Eloétel valaszték biiférol

Piritott rak, ananasz — vérnarancs texturak

Angus marha carpaccio, narancsos zellersalata
Marinalt céklas lazac, siilt alma dip, gyomber
Flistolt kacsamell, flige chutney
Siilt sarga cékla carpaccio, bazsalikomos bébi narancssalata

Foételek
Grillezett marhaérmek, céklas hummusz €s korianderes chili ola;j

vagy
Suprem csirkemell Shish taouk, fliszeres burgonya, rukkola €s paradicsom salsa

vagy
Kemenceben siilt rozsaszin kelvirag, szines hagyomanyos kuszkusz

Desszert
Ruby eper desszert
Ruby csokoladeé — eper mousse, mango-maracuja zselé,
lime-os ropogods pisztaciamorzsa, marinalt eper

3 fogasos menii: 14.900 Ft személyenként
(mely tartalmaz 1 pohar habzdébort érkezéskor)
(A szamla végosszegéhez 10 % szervizdijat szamolunk fel.)

Etelallergia vagy ételérzékenység:
1: zeller, 2: glutén, 3: rakfélék, 4: tojas, 5: hal, 6: csillagfiirt, 7: tej, 8: puhatestiiek, 9: mustar,
10: magvak, 11: mogyoro, 12: szezdmmag, 13: szdja, 14: kén-dioxid
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